




1. ċħĜĩĤĬįġĨķġ ĬġģįħĸĮĜĮķ ĪĝįĳġĩĤĻ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ ĭĪĪĮĩġĭġĩĩķġ 
ĭ ĬġģįħĸĮĜĮĜĨĤ ĪĭĞĪġĩĤĻ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗБ1ХĊХ37 ćĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪġ ĠġħĪ вЗ соответствииЗ сЗ требованиямиЗ
ФГОСЗ ВОЗ иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ наличииРЗ направленаЗ наЗ формированиеЗ
следующихЗкомпетенцийЗПОПК-4УЗПК-2):  

ТаблицаЗ1ХЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 
КодЗиЗнаименованиеЗ

компетенции 
КодЗиЗнаименованиеЗ

индикатораЗдостиженияЗ
компетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗобучения 

ОПК-4   

СпособенЗобосновыватьЗиЗ
реализовыватьЗвЗ
профессиональнойЗ
деятельностиЗсовременныеЗ
технологииЗсЗ
использованиемЗприборно-
инструментальнойЗбазыЗиЗ
использоватьЗосновныеЗ
естественныеУЗ
биологическиеЗиЗ
профессиональныеЗпонятияУЗ
аЗтакжеЗметодыЗприЗрешенииЗ
общепрофессиональныхЗ
задач 

ИОПК-4.1  

ИспользуетЗтехническиеЗ
возможностиЗсовременногоЗ
специализированногоЗ
оборудованияУЗметодыЗ
решенияЗзадачЗ
профессиональнойЗ
деятельности 

ģĩĜĮĸ: 

современноеЗспециализированноеЗ
оборудованиеУЗосновныеЗестественныеУЗ
биологическиеЗиЗпрофессиональныеЗ
понятияУЗа такжеЗметодыЗприЗрешенииЗ
общепрофессиональныхЗзадач įĨġĮĸ: 

использоватьЗтехническиеЗ
возможностиЗсовременногоЗ
специализированногоЗоборудованияУЗ
методыЗрешенияЗзадачЗ
профессиональнойЗдеятельности  

ĞħĜĠġĮĸ: 
навыкамиЗреализовыватьЗвЗ
профессиональнойЗдеятельностиЗ
современныеЗтехнологииЗсЗ
использованиемЗприборно-

инструментальнойЗбазы 

 ИОПК-4.2 

ПрименяетЗсовременныеЗ
технологииЗиЗметодыЗ
исследованийЗвЗ
профессиональнойЗ
деятельностиУЗинтерпретируетЗ
полученныеЗрезультаты 

ģĩĜĮĸ: 

современныеЗтехнологииЗиЗметодыЗ
исследованийЗвЗпрофессиональнойЗ
деятельности 

įĨġĮĸ: 
интерпретироватьЗполученныеЗ
результатыЗ 
ĞħĜĠġĮĸ: 
способностьюЗобосновыватьЗиЗ
реализовыватьЗвЗпрофессиональнойЗ
деятельностиЗсовременныеЗтехнологииЗ
сЗиспользованиемЗоборудования 

 ИОПК-4.3 

ОбосновываетЗприменениеЗ
специализированногоЗ
оборудованияЗдляЗреализацииЗ
поставленныхЗзадачЗприЗ
проведенииЗисследованийЗиЗ
разработкеЗновыхЗтехнологийХ 

ģĩĜĮĸ: 

специализированноеЗоборудованиеУЗ
методыЗрешенияЗзадачЗ
профессиональнойЗдеятельности  

įĨġĮĸ: 
применятьЗспециализированноеЗ
оборудованиеЗдляЗреализацииЗ
поставленныхЗзадачЗприЗпроведенииЗ
исследованийЗиЗразработкеЗновыхЗ
технологийХ 
ĞħĜĠġĮĸ: 

навыкамиЗпоЗразработкеЗновыхЗ
технологийЗиЗпримененииЗ
специальногоЗоборудования 

 ИОПК-4.4 

ОбосновываетЗиспользованиеЗ
основныхЗестественныхУЗ
биологическихЗиЗ
профессиональныхЗпонятийЗ

ģĩĜĮĸ: 

основныеЗестественныеУЗбиологическиеЗ
иЗпрофессиональныеЗпонятияЗприЗ
решенииЗобщепрофессиональныхЗзадачЗ 
įĨġĮĸ: 



приЗрешенииЗ
общепрофессиональныхЗзадач 

применятьЗестественныеУЗ
биологическиеЗиЗпрофессиональныеЗ
понятияЗприЗрешенииЗ
общепрофессиональныхЗзадачЗ 
ĞħĜĠġĮĸ: 

навыкамиЗиспользованияЗосновныхЗ
естественныхУЗбиологическихЗиЗ
профессиональныхЗпонятийЗприЗ
решенииЗобщепрофессиональныхЗзадач 

ПК-2 
СпособенЗиЗготовЗ
осуществлятьЗлабораторныйЗ
иЗпроизводственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗкачестваЗсырьяЗиЗ
безопасностиЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ИПК-2.1 
ОбладаетЗнавыкамиЗ
проведенияЗлабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовУЗ
икрыЗдляЗопределенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗ
безопасности 

ģĩĜĮĸ: 
видыЗлабораторныхЗисследованийЗмясаЗ
иЗпродуктовЗубояУЗпищевогоЗмясногоЗ
сырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗ
иЗгидробионтовУЗикрыЗдляЗопределенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗ
безопасности 

įĨġĮĸ:  

проводитьЗлабораторныеЗисследованияЗ
мясаЗиЗпродуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗ
молокаЗиЗмолочныхЗпродуктовУЗ
растительныхЗпищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовУЗикрыЗдляЗ
определенияЗпоказателейУЗихЗкачестваЗ
иЗбезопасности 
ĞħĜĠġĮĸ: 
навыкамиЗработыЗсЗлабораторнойЗ
посудойУЗприборамиЗдляЗпроведенияЗ
лабораторныхЗисследованийУЗнавыкамиЗ
интерпретацииЗрезультатовЗ
лабораторныхЗисследований 

 ИПК-2.2 
ОбосновываетЗветеринарно-
санитарныйЗанализЗ
безопасностиЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовУЗ
икрыЗдляЗвозможностиЗихЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗдляЗ
пищевыхЗиЗиныхЗцелейЗнаЗ
основеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследований 

ģĩĜĮĸ: 
ветеринарно-санитарныйЗанализЗ
безопасностиЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗпродуктовУЗ
растительныхЗпищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовУЗикрыЗдляЗ
возможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследований 
įĨġĮĸ:  
проводитьЗветеринарно-санитарныйЗ
анализЗбезопасностиЗмясаЗиЗпродуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗвозможностиЗ
ихЗдопускаЗкЗиспользованиюЗдляЗ
пищевыхЗиЗиныхЗцелейЗнаЗосновеЗ
данныхЗосмотраЗиЗлабораторныхЗ
исследований 
ĞħĜĠġĮĸ: 
навыкамиЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗ
органовУЗоценкиЗстепениЗсвежестиЗмясаЗ
иЗдругихЗпродуктовУЗпроведенияЗ



органолептическихЗиЗлабораторныхЗ
исследованийУЗдляЗподтвержденияЗ
безопасностиЗвыпускаемыхЗпродуктов 

 

2. ĈġĭĮĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР Ğ ĭĮĬįĦĮįĬġ 

ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗБ1ХĊХ37 ćĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪġ ĠġħĪ относитсяЗ кЗ обязательнойЗ части 

блокаЗБ1ЗОПОП. 

ДаннаяЗдисциплинаЗопираетсяЗнаЗкурсыЗдисциплинбЗпатологическаяЗанатомияЗ
животныхУЗ микологияУЗ микробиологияУЗ биохимияЗ молокаЗ иЗ мясаУЗ эпизоотологияУЗ
паразитологияУЗгосударственныйЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗимпортно-

экспортныхЗ перевозкахУЗ санитарная микробиологияХЗ ИЗ вЗ последующемЗ
используетсяЗприЗизученииЗкурсовбЗсудебнаяЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗ
ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ стандартизацияЗ иЗ сертификацияУЗ санитарныеЗ
требованияЗ иЗ контрольЗ качестваЗ продукцииУЗ организацияЗ государственногоЗ
ветеринарногоЗнадзораХ  

3. čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР 
РаспределениеЗчасовЗпоЗ темамЗиЗ видамЗ занятийЗпредставляетсяЗ вЗ таблицеЗ2З

поЗкаждойЗформеЗобученияЗ(очнаяУЗзаочнаяУЗочно-заочнаяР: 

ТаблицаЗ2ХЗОчнаяЗформа 

№ 

пЦп 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 
ЛекцииЗ

ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

Всего 

поЗ
теме 

  

1 2 3 4 5 6 7 

 ČĜģĠġħ 1. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ 
1.1 ПорядокЗветеринарно-санитарнойЗ

экспертизыЗпродуктовЗубояЗживотных 

2  1 3 ОПК-4,  

ПК-2 

1.2 МетодыЗопределенияЗмясаЗбольныхЗ
животных 

 2 1 3 ОПК-4,  

ПК-2 

1.3 ИдентификацияЗмясаЗразныхЗвидовЗ
животных 

2  1 3 ОПК-4,  

ПК-2 

1.4 ОпределениеЗсвежестиЗмяса  2  2 ОПК-4,  

ПК-2 

1.5 ХимическиеЗиЗмикробиологическиеЗ
исследованияЗмяса 

 2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

1.6 Определение свежестиЗмясаЗптицыЗиЗ
кроликов 

2 1 4 7 ОПК-4,  

ПК-2 

1.7 СпособыЗобеззараживанияЗмяса 2   2 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 2. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĦĪħĝĜĭĩķı ĤģĠġħĤĥ Ĥ ĦĪīĳġĩĪĭĮġĥ 

2.1 ОрганолептическиеЗисследованияЗ
колбас 

 2 1 3 ОПК-4,  

ПК-2 

2.2 ТехнохимическиеЗисследованияЗ
колбас 

1  2 3 ОПК-4,  

ПК-2 

2.3  МикробиологическиеЗисследованияЗ
колбас 

1  2 3 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 3. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 

3.1 ОрганолептическиеЗисследованияЗ
консервовХЗТехнологическийЗконтрольЗ 

 2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 



1 2 3 4 5 6 7 

3.2  ХимическиеЗисследованияЗконсервовХЗ
МикробиологическиеЗисследованияЗ
консервов 

2  2 4 
ОПК-4,  

ПК-2 

3.3 ВидыЗбракаЗконсервов  2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 4. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĻĤĲ 

4.1 КлассификацияЗиЗорганолептическаяЗ
оценкаЗяиц 

2  2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

4.2 ЛабораторныеЗисследованияЗяицЗиЗ
яйцепродуктовУЗяичногоЗпорошка 

 2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 5. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĨĪħĪĦĜ 

5.1 ОрганолептическиеЗметодыЗ
исследованияЗмолока 

2 2 2 6 ОПК-4,  

ПК-2 

5.2 Физико-химическиеЗметодыЗ
исследованияЗмолока 

 2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 6. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ Ĭķĝķ Ĥ ĤĦĬķ 

6.1 ЛабораторныеЗиЗорганолептическиеЗ
исследованияЗрыбы 

 2 4 6 ОПК-4,  

ПК-2 

6.2 ОрганолептическиеЗиЗлабораторныеЗ
методыЗисследованияЗикры 

2  2 3 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 7. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĨġĠĜ 

7.1 ОрганолептическиеЗиЗфизико-

химическиеЗисследованияЗмеда 

 2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

7.2 МетодыЗвыявленияЗфальсификацииЗ
меда 

 1 2 3 ОПК-4,  

ПК-2 

7.3 ОпределениеЗбактериальнойЗ
загрязненностиЗиЗядовитостиЗмеда 

2 1 4 6 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 8. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķı ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞ 

8.1 ОрганолептическиеЗиЗлабораторныеЗ
исследованиеЗовощейЗиЗфруктов 

 2   5 7 ОПК-4,  

ПК-2 

8.2 РадиометрическийЗконтрольЗ
растительныхЗпродуктов 

 1 4 7 ОПК-4,  

ПК-2 

 Реферат   9 9  

 Зачет   9 9  

 ИĮĪğĪ 20 28 60 108  

 

ТаблицаЗ3ХЗЗаочнаяЗформа 

№ 

пЦп 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 
ЛекцииЗ

ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ
поЗ

теме 

3 4 5 6 

 ČĜģĠġħ 1. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ 

1.1 ПорядокЗветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗпродуктовЗубояЗживотных 

2  4 6 ОПК-4,  

ПК-2 

1.2 МетодыЗопределенияЗмясаЗбольныхЗ
животных 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

1.3 ИдентификацияЗмясаЗразныхЗвидовЗ
животных 

2  4 6 ОПК-4,  

ПК-2 

1.4 ОпределениеЗсвежестиЗмяса   4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

1.5 ХимическиеЗиЗмикробиологическиеЗ  2 2 4 ОПК-4,  



исследованияЗмяса ПК-2 

1.6 ОпределениеЗсвежестиЗмясаЗптицыЗиЗ
кроликов 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

1.7 СпособыЗобеззараживанияЗмяса   2 2 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 2. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĦĪħĝĜĭĩķı ĤģĠġħĤĥ Ĥ ĦĪīĳġĩĪĭĮġĥ 

2.1 ОрганолептическиеЗисследованияЗ
колбас 

 2 2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

2.2 ТехнохимическиеЗисследованияЗ
колбас 

  4 4 ОПК-4,  
ПК-2 

2.3  МикробиологическиеЗисследованияЗ
колбас 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 3. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 

3.1 ОрганолептическиеЗисследованияЗ
консервовХЗТехнологическийЗконтрольЗ 

 2 3 5 ОПК-4,  

ПК-2 

3.2  ХимическиеЗисследованияЗконсервовХЗ
МикробиологическиеЗисследованияЗ
консервов 

  4 4 
ОПК-4,  

ПК-2 

3.3 ВидыЗбракаЗконсервов   4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 4. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĻĤĲ 

4.1 КлассификацияЗиЗорганолептическаяЗ
оценка яиц 

  3 3 ОПК-4,  

ПК-2 

4.2 ЛабораторныеЗисследованияЗяицЗиЗ
яйцепродуктовУЗяичногоЗпорошка 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 5. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĨĪħĪĦĜ 

5.1 ОрганолептическиеЗметодыЗ
исследованияЗмолока 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

5.2 Физико-химическиеЗметодыЗ
исследованияЗмолока 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 6. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ Ĭķĝķ Ĥ ĤĦĬķ 

6.1 ЛабораторныеЗиЗорганолептическиеЗ
исследованияЗрыбы 

  4 4 ОПК-4,  

ПК-2 

6.2 ОрганолептическиеЗиЗлабораторныеЗ
методыЗисследованияЗикры 

  3 3 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 7. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĨġĠĜ 

7.1 ОрганолептическиеЗиЗфизико-

химическиеЗисследованияЗмеда 

  2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

7.2 МетодыЗвыявленияЗфальсификацииЗ
меда 

  2 4 ОПК-4,  

ПК-2 

7.3 ОпределениеЗбактериальнойЗ
загрязненностиЗиЗядовитостиЗмеда 

  3 3 ОПК-4,  

ПК-2 

ČĜģĠġħ 8. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķı ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞ 

8.1 ОрганолептическиеЗиЗлабораторныеЗ
исследованиеЗовощейЗиЗфруктов 

  6 4 ОПК-4,  

ПК-2 

8.2 РадиометрическийЗконтрольЗ
растительныхЗпродуктов 

  5 3 ОПК-4,  

ПК-2 

 Реферат   9 9  

 Зачет   4 4  

 ИĮĪğĪ 4 6 98 108  

 

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ изЗ лекцийУЗ практических занятий, 

самостоятельнойЗработыУ рефератаХЗ 



3.1. čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĪĮĠġħĸĩķı ĬĜģĠġħĪĞ Ĥ ĮġĨ 

ČĜģĠġħ 1. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ 

ĎġĨĜ 1Х1Х ċĪĬяĠĪĦ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĪĥ ĹĦĭīġĬĮĤģķ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя 
ĢĤĞĪĮĩķı 

ВетсанэкспертизаЗ мясаУЗ осмотрУЗ идентификацияУЗ органолептическаяЗ оценкаУЗ
лабораторныеЗ исследованияЗ сЗ цельюЗ исключенияЗ видовойЗ фальсификацииУЗ
заразныхЗ болезнейУЗ возможностиЗ использованияЗ несвежегоЗ сырьяХЗ
ОрганолептическиеЗ показателиЗ определяютЗ потребительскиеЗ свойстваЗ мясаХЗ ПриЗ
убоеЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизеЗподвергаютЗ головыУЗ внутренниеЗорганыУЗ
шкурыУЗтушиЗвЗопределенномЗпорядкеХ 

ĎġĨĜ 1Х2Х ĈġĮĪĠķ ĪīĬġĠġħġĩĤя ĨяĭĜ ĝĪħĸĩķı ĢĤĞĪĮĩķı 

ПриЗ ветеринарно-санаторнойЗ экспертизеЗ продуктовЗ убояЗ животныхЗ
необходимоЗ обращатьЗ вниманиеЗ наЗ признакиЗ различныхЗ болезнейУЗ отравленияЗ
микотоксинамиЗиЗдругимиЗядовитымиЗвеществамиХЗМясоЗбольныхЗживотныхЗимеетЗ
определенныеЗ органолептическиеУЗ физико-химическиеУЗ биохимическиеЗ иЗ
микробиологическиеЗ отличияЗ отЗ мясаЗ здоровогоЗ скотаХЗ ОноЗ можетЗ бытьЗ хужеЗ
обескровленоХЗМясоЗбольныхЗживотныхЗсодержитЗбольшеЗмикроорганизмовУЗиЗоноЗ
быстрееЗ приобретаетЗ признакиЗ порчиХЗ УЗ здоровыхЗ животныхЗ местоЗ разрезаЗ
неровноеЗиЗсильноЗпропитаноЗкровьюХЗУЗтяжелоЗбольныхЗживотныхЗилиЗубитыхЗвЗ
агональномЗсостоянииЗместоЗзарезаЗровноеЗиЗслабоЗпропитаноЗкровьюХЗКЗметодамЗ
определенияЗ мясаЗ больныхЗ животныхЗ можноЗ отнестибЗ определенияЗ степенЗ
обескровливаниявЗ люминесцентныйЗ анализвЗ определенияЗ pH мясавЗ определенияЗ
активностиЗ пероксидазыЗ вЗ мясевЗ формольнаяЗ реакциявЗ бактериоскопияЗ Пмазок-

отпечатокРвЗоценкаЗизмененияЗвЗлимфаЗузлахХ 
ĎġĨĜ 1Х3Х ИĠġĩĮĤİĤĦĜĲĤя ĨяĭĜ ĬĜģĩķı ĞĤĠĪĞ ĢĤĞĪĮĩķı 

МясоЗ животныхЗ различныхЗ видовЗ определяютЗ поЗ цветуЗ мышечнойЗ тканиУЗ
конфигурацииЗтушУЗиЗанатомическомуЗстроениюЗкостейУЗфизическимЗиЗхимическимЗ
показателямЗжираУЗреакцияЗнаЗгликогенУЗаЗтакжеЗпоЗреакцииЗпреципитацииУЗИФАЗиЗ
ПЦРХЗ ЦветЗ мясаЗ иЗ строениеЗ вЗ мускулахЗ неЗ являетсяЗ достаточноЗ надежнымиЗ
показателямиЗ дляЗ определенияЗ видовогоЗ происхожденияЗ мясаУЗ такЗ какЗ ониЗ
изменяютсяЗ вЗ зависимостиЗ отЗ возрастаУЗ полаУЗ упитанностиЗ животныхУЗ отЗ
обескровливанияЗ тушЗиЗ другихЗпричинХЗМясоЗживотныхЗразличныхЗ видовЗможноЗ
определитьЗ поЗ цветуЗ послеЗ варкиХЗ ПриЗ осмотреЗ ценныхЗ тушЗ видовуюЗ
принадлежностьЗ мясаЗ можноЗ установитьЗ поЗ формеЗ тушиЗ илиЗ ееЗ частиХЗ НаиболееЗ
надежнымЗ способомЗ видовойЗ идентификацииЗ мясаЗ являетсяЗ сравнениеЗ костейЗ
скелетаЗ ПпозвонкиУЗ костиЗ конечностейУЗ тазаУЗ грудиныУЗ реберЗ иЗ дрХРХЗ КромеЗ тогоУЗ
идентификацияЗ мясаЗ можетЗ осуществлятьсяЗ поЗ цветуЗ жираЗ иЗ его физическимЗ
свойствамХЗ З ВидовуюЗ идентификациюЗ мясаЗ можноЗ проводитьЗ поЗ характеристикеЗ
органовХЗ ВнутренниеЗ органыЗ животныхЗ имеютЗ вырожденноеЗ отличиеЗ поЗ цветуУЗ
формеУЗанатомическомуЗстроениюУЗрегионарнымЗлимфатическимЗузламХЗКЗметодамЗ
определенияЗ видовойЗ принадлежностиЗ мясаЗ относитсябЗ определенияЗ гликогенаЗ вЗ
мясеХ 



ĎġĨĜ 1Х4Х ĊīĬġĠġħġĩĤġ ĭĞġĢġĭĮĤ ĨяĭĜ 

НаиболееЗраспространеннымиЗвидамиЗпорчиЗмясаЗявляетсяЗферментативныйЗ
распадЗ клетокЗ иЗ гнилостноеЗ разложениеЗ белковЗ подЗ действиемЗ ферментовЗ
микроорганизмовХЗ Величину гнилостногоЗ разложенияЗ мясаЗ принятоЗ
характеризоватьЗ степеньюЗ егоЗ свежестиХЗ ПриЗ гнилостнойЗ порчиЗ мясаЗ происходитЗ
изменениеЗ белковыхЗ веществХЗ КЗ методамЗ определенияЗ свежестиЗ мясаЗ можноЗ
отнестибЗ органолептическиеЗ исследованияЗ ПвнешнийЗ видУЗ цветУЗ консистенцияУ 
запахУЗ качествоЗ бульонаРвЗ физико-химическиеЗ исследованияЗ ПопределенияЗ Рh, 

определенияЗ ЛЖКУЗ определенияЗ аммиачногоЗ азотаУЗ реакцияЗ сернокислойЗ медиУЗ
реакцияЗнаЗпероксидазуУЗпробаЗваркойУЗопределениеЗпрозрачностиЗиЗцветаЗжираЗвЗ
мясеУЗопределениеЗперекисиЗвЗжировойЗтканиУЗопределениеЗкислотногоЗчислаЗжираУЗ
определениеЗвлагоудерживающейЗспособностиЗмясаУЗформольнаяЗреакцияРв 

ĎġĨĜ 1Х5Х đĤĨĤĳġĭĦĤġ Ĥ ĨĤĦĬĪĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĨяĭĜ 

ПриЗ оценкеЗ качестваЗ иЗ пищевойЗ ценностиЗ мясаЗ определяютЗ показателиУЗ
характеризующиеЗ егоЗ химическийЗ составЗ ПсодержанияЗ влагиУЗ белкаУЗ жираУЗ
минеральныхЗ веществРХЗ ХимическийЗ составЗ мясаЗ уЗ животныхЗ различныхЗ видовУЗ
породУЗ возрастныхЗ группЗ иЗ приЗ разнойЗ упитанностиЗ существенноЗ различаютсяХЗКЗ
методамЗ химическогоЗ анализаЗ относитсябЗ определенияЗ содержанияЗ влагивЗ
определениеЗ содержанияЗ золывЗ определениеЗ содержанияЗ жиравЗ определенияЗ
содержанияЗбелкаХ 

ВЗмикробиологическойЗлабораторииЗпроизводятсяЗследующиеЗисследованиябЗ
бактериоскопическиеУЗбактериологическиеУЗэкспериментальныеУЗсерологическиеХЗК 

микробиологическимЗ методамЗ исследованияЗ относитсябЗ бактериоскопияЗ мазковвЗ
выделениеЗчистыхЗкультурХ 

ĎġĨĜ 1Х6Х ĊīĬġĠġħġĩĤя ĭĞġĢġĭĮĤ ĨяĭĜ īĮĤĲķ Ĥ ĦĬĪħĤĦĪĞ 

ЗаключениеЗ оЗ свежестиЗ иЗ доброкачественностиЗ мясаЗ птицыЗ иЗ кроликовЗ
делаютЗ наЗ основеЗ органолептическихЗ исследованийХЗ ВЗ сомнительныхЗ случаяхЗ
проводятЗ физико-химическиеЗ иЗ бактериологическиеЗ исследованияХЗ КЗ методамЗ
определенияЗ свежестиЗ мясаЗ птицыЗ иЗ кроликовЗ относитьсябЗ органолептическиеЗ
исследованиявЗфизико-химическиеЗ исследованияЗ ПопределениеЗ ЛЖКУЗ определенияЗ
аммиакаЗ иЗ солейЗ аммонияУЗ реакцияЗ наЗ пероксидазуЗ ПбензидиномРУЗ определениеЗ
продуктовЗпервичногоЗраспадаЗбелковЗвЗбульонеЗПдляЗмясаЗкроликовРУЗопределенияЗ
свежестиЗ жираЗ птицыУЗ органолептическиеЗ исследованияЗ жираУЗ определенияЗ
кислотногоЗчислаУЗопределенияЗперекисногоЗчислаРХ 

ĎġĨĜ 1Х7Х čīĪĭĪĝķ ĪĝġģģĜĬĜĢĤĞĜĩĤя ĨяĭĜ 

СуществуютЗ различныеЗ способыЗ обеззараживанияЗ мясаХЗ ДляЗ этогоЗ
применяютЗ высокуюЗ температуруУЗ ПпроваркуЗ изготовлениеЗ мясныхЗ баночныхЗ
консервовУЗ вареныхУЗ варёно-копчёныхЗ колбасРУЗ низкуюЗ температуруЗ
ПзамораживаниеРУЗпосолХЗ 

ČĜģĠġħ 2. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĦĪħĝĜĭĩķı ĤģĠġħĤĥ Ĥ 
ĦĪīĳġĩĪĭĮġĥ 

ĎġĨĜ 2Х1Х ĊĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĦĪħĝĜĭ 



ИсследованиеЗготовыхЗколбасУЗустановлениеЗвнешнегоЗвидаУЗчистотуУЗсухостьЗ
илиЗналичиеЗслизиУЗзагрязненияУЗплесениУЗопределениеЗпроизводственныхЗпороковХ 

ĎġĨĜ 2Х2Х ĎġıĩĪıĤĨĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĦĪħĝĜĭ 

ВЗ целяхЗ контроляЗ соблюденияЗ рецептурЗ иЗ режимовЗ обработкиЗ колбасныхЗ
изделийЗиЗкопченостейЗвыборочноЗопределяютЗсодержаниеЗвлагиУЗповареннойЗсолиУЗ
нитритаУЗкрахмалаУ нитратовУЗфосфораЗиЗфосфатазыХ 

ĎġĨĜ 2Х3Х ĈĤĦĬĪĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĦĪħĝĜĭ 

БактериологическомуЗ исследованиюЗ подвергаютЗ колбасныеЗ изделияУЗ еслиЗ
использованноеЗ сырьеЗ пониженногоЗ качестваУЗ нарушенЗ санитарныйЗ илиЗ
техническийЗ режимУЗ либоЗ сомнительныеЗ данныеЗ приЗ органолептическойЗ оценкеЗ
продуктовХ 

ČĜģĠġħ 3. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 

ĎġĨĜ 3Х1Х ĊĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĦĪĩĭġĬĞĪĞХ ĎġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤĥ 
ĦĪĩĮĬĪħĸ 

ОрганолептическиеЗ исследованияЗ определяютЗ соответствиеЗ консервовЗ ТУУЗ
ГОСТЗ иЗ доброкачественностьЗ продуктаХЗ КонсервыЗ исследуютЗ вЗ подогретомЗ
состояниеЗ илиЗ вЗ холодномЗ видеЗ вЗ зависимостиЗ отЗ способаЗ употребленияЗ вЗ пищуХЗ
ВкусЗопределяютЗтолькоЗприЗотсутствииЗпризнаковЗпорчиХЗ 

ТехнологическийЗ контрольЗ предусматриваетЗ контрольЗ соотношенияЗ
составныхЗчастейЗконсервовУЗмассыЗпродуктаЗиЗсостояниеЗжидкойЗчастиХ 

ĎġĨĜ 3Х2Х đĤĨĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĦĪĩĭġĬĞĪĞХ ĈĤĦĬĪĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤġ 
ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 

КЗ химическимЗ методамЗ исследованияЗ можноЗ отнестибЗ определениеЗ
содержаниеЗ солиУЗ определениеЗ нитритовУЗ определениеЗ общейЗ кислотностиУЗ
определенияЗ общейЗ кислотностиУЗ определениеЗ содержаниеЗ оловаУЗ определениеЗ
содержаниеЗ свинцаУЗ определениеЗ содержаниеЗ медиУЗ определениеЗ содержаниеЗ
железаУЗопределениеЗколичестваЗполудуХ 

МикробиологическиеЗисследованиеЗосуществляютЗприЗзакладкеЗконсервовЗнаЗ
длительноеЗхранениеУЗобнаруженииЗповышенногоЗсодержанияЗмикроорганизмовЗвЗ
сырьеЗиЗконсервнойЗмассеЗпередЗстерилизациейХ 

ĎġĨĜ 3Х3. ВĤĠķ ĝĬĜĦĜ ĦĪĩĭġĬĞĪĞ 

КЗ бракованнымЗ консервамЗ относятЗ продукциюУЗ имеющиеЗ отклоненияЗ отЗ
требованийЗ поЗ внешнемуЗ видуУЗ состояниюЗ тарыУЗ качестваЗ консервированнойЗ
продукцииХЗ ВЗ зависимостиЗ отЗ дефектовЗ различаютбЗ физическийЗ ПвнешнийЗ видЗ
консервнойЗ банкиРУЗ микробиологическийЗ ПдефектыЗ в герметичнойЗ тареРУЗ
химическийЗ бракЗ ПдефектыЗ консервированнойЗ продукцииЗ сЗ наличиемЗ коррозииЗ
тарыРХ 

ČĜģĠġħ 4. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĻĤĲ 

ĎġĨĜ 4Х1Х ĆħĜĭĭĤİĤĦĜĲĤя Ĥ ĪĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĜя ĪĲġĩĦĜ яĤĲ 

ЯйцаЗ принимаютЗ партиямиУЗ одновременноЗ отгружаемымиЗизЗ холодильникаХЗ
ПередЗотгрузкойЗяйцаЗсортируютУЗиЗупаковываютХ 



ЯйцаЗ бываютЗ диетическиеЗ иЗ столовыеЗ ПсвежиеУЗ холодильниковыеРЗ иЗ
известковыеУЗаЗтакжеЗмогутЗбытьЗI иЗIIУЗкатегорииХ 

НеобходимоЗучитыватьУЗчтоЗяйцаЗмогутЗбытьЗисточникамиЗраспространенияЗ
инфекционныхЗболезнейУЗвЗтомЗчислеУЗсальмонеллезаУЗтуберкулезаУЗстрептококкозаУЗ
микоплазмозаУЗ болезниЗ НьюкаслаУЗ птичьегоЗ гриппаУЗ орнитозаЗ иЗ другихЗ болезнейХЗ
ПриЗветсанэкспертизеЗяицЗвизуальноЗоцениваютЗтаруУЗзагрязненностьЗиЗцветЗяйцаУЗ
цельностьЗ скорлупыУЗ возможнуюЗ обработкуЗ водойУЗ иЗ наличиеЗ пороковЗ ПнасечкуУЗ
мятыйЗбокУЗтемныеЗпятнаРХ 

ĎġĨĜ 4Х2Х ćĜĝĪĬĜĮĪĬĩķġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя яĤĲ Ĥ яĥĲġīĬĪĠįĦĮĪĞ, яĤĳĩĪğĪ 
īĪĬĪĴĦĜ 

ВЗяйцахЗмогутЗразвиватьсяЗразличныеЗмикроорганизмыЗиЗмикромицентыУЗчтоЗ
обусловливаетЗразличныеЗпорокиУ приЗкоторыхЗограничиваютЗихЗиспользованиеЗвЗ
пищевыхЗцеляхЗилиЗутилизируютЗнаЗкормаЗдляЗживотныхХЗкЗлабораторнымЗметодамЗ
исследованияЗотноситсябЗовоскопированиеЗяицУЗлюминесцентноеЗисследованиеЗяицУЗ
микробиологическийЗанализЗяицХ 

ČĜģĠġħ 5. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĨĪħĪĦĜ 

ĎġĨĜ 5Х1Х ĊĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ ĨġĮĪĠķ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĨĪħĪĦĜ 

МолокоЗ коровьеЗ должноЗ соответствоватьЗ определеннымЗ требованиямЗ
действующихЗГОСТХЗ 

ОрганолептическуюЗ оценкуЗ молокаЗ проводятЗ приЗ исследованииЗ цветаУЗ
запахаУЗконсистенцииЗвкусаЗсЗучетомЗтребованийЗГОСТЗнаЗвсеЗэтиЗпоказателиХ 

ĎġĨĜ 5Х2Х ĐĤģĤĦĪ-ıĤĨĤĳġĭĦĤġ ĨġĮĪĠķ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĨĪħĪĦĜ 

МолокоЗ являетсяЗ сложнымЗ продуктомУЗ оноЗ можетЗ изменятсяЗ поЗ многимЗ
показателямХЗ ИногдаЗ егоЗ фальсифицируютЗ сЗ цельюЗ измененияЗ потребительскихЗ
свойствЗ иЗ увеличенияЗ объемаХЗ ВЗ молокеЗ определяютбЗ температуруУЗ чистотуУЗ
плотностьЗ иЗ кислотностьУЗ аЗ такжеЗ содержаниеЗ жираУЗ микроорганизмовУЗ
соматическихЗклетокУЗингибирующихЗиЗнейтрализующихЗвеществХ 

 

ČĜģĠġħ 6. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ Ĭķĝķ Ĥ ĤĦĬķ 

ĎġĨĜ 6Х1Х  ćĜĝĪĬĜĮĪĬĩķġ Ĥ ĪĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя Ĭķĝķ 

РыбаЗ считаетсяЗ неЗ стойкимЗ продуктомУЗ поэтомуЗ безЗ охлажденияЗ иЗ
замораживанияЗ онаЗ начинаетЗ быстроЗ разлагатьсяХЗ ПосмертныеЗ измененияЗ вЗ рыбеЗ
начинаетсяЗсЗголовыУЗпостепенноЗпереходятЗнаЗтуловищеЗиЗхвостХЗОсновнаяЗзадачаЗ
ветеринарныхЗ специалистовЗ приЗ ветсанэкспертизе- изучитьЗ доброкачественностьЗ
рыбыЗсЗпомощьюЗорганолептическихЗиЗфизико-химическихЗметодовЗисследованияХЗ
КачествоЗрыбыЗопределяютЗуЗкаждойЗпартииХ 

ĎġĨĜ 6Х2Х ĊĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ Ĥ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķġ ĨġĮĪĠķ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĤĦĬķ 

РыбнаяЗпромышленностьЗполучаетЗ икруЗизЗосетровыхУЗ лососевыхЗиЗ другихХЗ
ИкруЗосетровыхЗназываютЗчернойУЗлососёвыхЗкраснойУЗикруЗдругихЗрыбЗназываютЗ
розовойХЗИкруЗосетровыхЗготовятЗкакЗзернистуюЗвысшегоЗсортаУЗпервогоЗиЗвторогоЗ
сортаУЗбаночнуюЗиЗбочоночнуюУЗпаюснуюУЗястычнуюЗиЗоткиднуюХЗИкруЗлососевыхЗ
готовятЗ зернистуюЗ двухЗ сортовЗ ПбаночнуюЗ иЗ бочоночнуюРЗ иЗ ястычнуюХЗ ИкраЗ



другихЗ рыбЗ бываетЗ двухЗ разновидностейбЗ ястычнаяЗ первогоЗ иЗ второгоЗ сортаЗ
ПсоленаяУЗ мороженнаяУЗ пастеризованнаяРЗ иЗ пробойнаяЗ ПсоленаяРХЗ ОпределяетЗ
внешнийЗвидЗикрыУЗ величинуЗ зеренУЗихЗцветУЗ запахУЗ вкусУЗ консистенциюУЗналичиеЗ
лопнувшихЗикринокХЗЦветЗикрыЗопределяютЗпослеЗвскрытияЗбанкиЗилиЗбочонкаЗиЗ
отделениеЗ частиЗ икорнойЗ массыЗ ложкойЗ илиЗ вилкойХЗ ЗапахЗ иЗ вкусЗ оцениваютЗ вЗ
глубокихЗ слояхЗ икорнойЗ массыУЗ консистенциюЗ определяютЗ визуальноХЗ КЗ
лабораторнымЗ методамЗ исследованияЗ икрыЗ относитсябЗ определениеЗ влагиУЗ
определениеЗсолиУЗпескаУЗоловаЗиЗсвинцаУЗнитратовУЗаммиакаУЗкислотногоЗчислаХЗ 

ČĜģĠġħ Ю. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩĪğĪ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ ĨġĠĜ 

ĎġĨĜ 7.1. ĊĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ Ĥ İĤģĤĦĪ-ıĤĨĤĳġĭĦĤġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤя ĨġĠĜ 

ПриЗорганолептическойЗоценкиЗмедаЗпроводятЗисследованияЗцветаУЗароматаУЗ
вкусаУЗконсистенцииУЗкристаллизацииУЗналичиеЗмеханическихЗпримесейУЗпризнаковЗ
броженияЗ иЗ фальсификацииХЗ ПослеЗ органолептическойЗ оценкиЗ медаЗ проводятЗ
лабораторныеЗ исследованияЗ сЗ цельюЗ определенияЗ егоЗ натуральностиЗ иЗ
доброкачественностиХЗ ДляЗ этогоЗ определяютЗ массовуюЗ долюЗ водыУЗ диастазнуюЗ
активностьУЗ наличиеЗ пыльцыУЗ кислотностьУЗ наличиеЗ механическихЗ примесейУЗ
присутствиеЗ оксиметилфурфуролаУЗ массовуюЗ долюЗ редуцирующихЗ сахаровУЗ
содержаниеЗсахарозыЗиЗсодержаниеЗрадиоактивныхЗвеществХЗ 

ĎġĨĜ 7.2. ĈġĮĪĠķ ĞķяĞħġĩĤя İĜħĸĭĤİĤĦĜĲĤĤ ĨġĠĜ 

ФальсификациюЗмедаЗиспользуютЗдостаточноЗчастоХЗПоказателиЗсЗпомощьюЗ
которыхЗ выявляютЗ фальсификатыбЗ составУЗ массоваяЗ доляУЗ количествоЗ сахаровУЗ
ароматУЗ вкусУЗ консистенцияУЗ степеньЗ кристаллизацииУЗ пыльцевойЗ составЗ иЗ общуюЗ
кислотностьХЗ КромеЗ тогоУЗ фальсификатЗ обладаетЗ правымЗ вращениемЗ сахаровХЗ КЗ
лабораторнымЗ методамЗ определенияЗ фальсификацииЗ медаЗ относятбЗ определениеЗ
примесейЗ тростниковогоЗ илиЗ свекловичногоЗ сахараУЗ определениеЗ предельногоЗ
содержанияЗ инвертируемогоЗ сахараУЗ определениеЗ кристаллизацииЗ медаУЗ
определениеЗ падевогоЗ медаУЗ определениеЗ количестваЗ падиУЗ определениеЗ примесиЗ
крахмальнойЗпатокиЗиЗдругиеЗметодыХ 

ĎġĨĜ 7.3. ĊīĬġĠġħġĩĤġ ĝĜĦĮġĬĤĜħĸĩĪĥ ģĜğĬяģĩġĩĩĪĭĮĤ Ĥ яĠĪĞĤĮĪĭĮĤ ĨġĠĜ 

БактериальнуюЗзагрязнённостьЗиЗядовитостьЗмедаЗопределяютЗнаЗбелыхЗмышахХ 
ЯдовитыйЗмедЗпчелыЗсобираютЗсЗцветковЗрододендронаУЗазалииУЗверескаЗчашеЗ

цветногоУЗ горногоЗ лавраУЗ андромедаЗ вЗ которыхЗ содержатсяЗ гликозидыУЗ
меллотоксинХЗЯдовитостьЗмедаЗмогутЗобуславливатьЗнитритыХЗ 

ČĜģĠġħ Я. ĈġĮĪĠķ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķı ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞ 

ĎġĨĜ 8.1. ĊĬğĜĩĪħġīĮĤĳġĭĦĤġ Ĥ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķġ ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤġ ĪĞĪĵġĥ Ĥ İĬįĦĮĪĞ 

ВетсанэкспертизаЗ растительныхЗ продуктовЗ предусматриваетУЗ преждеЗ всегоУЗ
контрольЗ наЗ соответствиеЗ требованиямЗ государственнымЗ стандартамЗ иЗ
техническимЗусловиямЗнаЗкаждыйЗвидХ 

ĎġĨĜ 8.2. ČĜĠĤĪĨġĮĬĤĳġĭĦĤĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞ 

ПроводитсяЗ приборамиУЗ прошедшимиЗ госпроверкуУЗ иЗ различнымиЗ органамиЗ
ГосстандартаЗ дляЗ исследованияЗ наЗ рынкахХЗ З Ветеринарно-санитарнуюЗ экспертизуЗ





4.5. ċġĬġĳġĩĸ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķı ĮġıĩĪħĪğĤĥУ ĤĭīĪħĸģįġĨķı īĬĤ 
ĪĭįĵġĭĮĞħġĩĤĤ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĲġĭĭĜ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ ĞĦħĺĳĜĻ 
īġĬġĳġĩĸ ħĤĲġĩģĤĪĩĩĪğĪ Ĥ ĭĞĪĝĪĠĩĪ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩĻġĨĪğĪ īĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪ 
ĪĝġĭīġĳġĩĤĻУ Ĥ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķı ĭīĬĜĞĪĳĩķı ĭĤĭĮġĨУ ĩĜğħĻĠĩķı īĪĭĪĝĤĥ  

1. ИспользованиеЗ мультимедийногоЗ оборудованияЗ дляЗ демонстрацииЗ
видеофильмовЗиЗпрезентацийЗпоЗлабораторномуЗделуХ 

 

ТаблицаЗ5ХЗПереченьЗлицензионногоЗиЗсвободноЗраспространяемогоЗ
программногоЗобеспечения 

№ 

пЦп 

Наименование Кол-воЗ
ключей 

ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1. MS Windows 10 14 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, 

PowerPoint) 

14 Microsoft 

3. БроузерЗфozillaЗнireнox 14 Mozilla Public 

License 

 

ТаблицаЗ5ХЗПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗиЗтХдХ 

№ 

пЦп 

Тип Наименование Примечание 

1 КурсовыеЗ
проектыУЗ
плакатыЗ 

ветеринарныеЗсопроводительныеЗдокументыУЗ
видыЗ оборудованияЗ дляЗ лабораторииЗ ВСЭУЗ
трихинеллезУЗ экспертизаЗ рыбыЗ приЗ
инвазионныхЗ болезняхУЗ степениЗ защитыЗ
бланковЗ ВСДУЗ методикаЗ осмотраЗ тушЗ иЗ
внутреннихЗоргановЗсвиней 

ПереченьЗвЗучебномЗ
классеЗВСЭУЗНК-114 

2 Музей видыЗ баночныхЗ консервовУЗ колбасныеЗ
оболочкиХ 

ПереченьЗвЗмузее 

3 Презентации СогласноЗтемамЗлекцийЗПтаблХЗ2РХЗ КоличествоЗслайдовЗ
различноеЗвЗкаждойЗ
лекции 

 

5. ĊīĤĭĜĩĤġ ĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪ-ĮġıĩĤĳġĭĦĪĥ ĝĜģķ 

ТаблицаЗЭХЗПереченьЗиспользуемыхЗпомещенийб 
№ 

аудитории 

ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

УчебныйЗклассЗ
ВСЭ 

АудиторияЗдляЗ
практическихЗиЗ
семинарскихЗзанятийЗ 

ДоскаЗученическаяУЗэкранЗпроекционныйЗнаЗштативеУЗ
аудиторнаяЗмебельХ 

А- 101 

лабораторияЗ
ВСЭ 

ЛабораторияЗ
ветеринарно-

санитарнойЗ
экспертизы 

ОвоскопЗнастольныйЗОН-10ЗПперемещаемоеРУЗ
электроплитаУЗвесыЗпортативныеЗъчъЭ01нУЗмикроскопЗ
П3штХУЗперемещаемоеРУЗприборЗанализЗкачестваЗмолокаЗ
ЛактанЗ1-4УЗДестиляторЗДЭ-4, рефрактометрЗ
портативныйУЗтрихинеллоскопЗпроекционныйЗ
ПарптнерУЗаппаратЗдляЗвыделенияЗличинокЗтрихинеллЗ
ГАСТРОС-01УЗанализаторЗсоматическихЗклетокЗвЗ
молокеЗвискозометрическийЗАМВЗ1-02УЗРНЦмвЦс-метрЗ
АНИОН-4100УЗхолодильникЗ«DEXP RF-TN195NM/W»УЗ
столЗлабораторныйУЗстолЗлабораторныйЗсЗраковинойУЗ



столЗлабораторныйЗсЗполкамиУЗтумбаЗлабораторнаяЗ
П2штРУЗСтолУЗтумбаЗлабораторнаяУЗшкафЗП2штРУЗстолЗ
лабораторныйЗП3штРУЗтабуретыЗлабораторныеЗП10штХУЗ
перемещаемоеРУЗстульяЗП2штРУЗраковина 

 

6. ċĪĬĻĠĪĦ ĜĮĮġĭĮĜĲĤĤ ĭĮįĠġĩĮĪĞ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ДляЗ аттестацииЗ студентовЗ поЗ дисциплинеЗ используетсяЗ традиционнаяЗ
системаЗ контроляЗ иЗ оценкиЗ успеваемостиЗ обучающихсяХ ВЗ фондеЗ оценочныхЗ
средствЗкритерииЗоценокЗ«зачтено»УЗ«незачтено»Х 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  




