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63 63 2268 2268 1362 404 958 663 243 24 864 146 384 253 81 18 648 114 256 197 81 21 756 144 318 213 81

29 29 1044 1044 606 168 438 303 135 12 432 56 182 167 27 9 324 58 128 84 54 8 288 54 128 52 54

+ Б1.О.01 Деловой иностранный язык 1 1 3 3 108 108 42 42 66 3 108 42 66 1

+ Б1.О.02
Инновационные технологии и техника 

перерабатывающих производств
3 3 4 4 144 144 90 26 64 27 27 4 144 26 64 27 27 64

+ Б1.О.03
Планирование стратегического развития 

предприятия
1 1 3 3 108 108 72 20 52 36 3 108 20 52 36 78

+ Б1.О.04
Основы преподавания профессиональных 

дисциплин
1 1 3 3 108 108 54 16 38 27 27 3 108 16 38 27 27 5

+ Б1.О.05
Технохимический контроль  на предприятиях 

пищевой промышленности
2 2 4 4 144 144 92 28 64 25 27 4 144 28 64 25 27 64

+ Б1.О.06
Методология проектирования продуктов питания с 

заданными свойствами и составом
3 3 4 4 144 144 92 28 64 25 27 4 144 28 64 25 27 64

+ Б1.О.07
Планирование и организация исследований в 

пищевой промышленности
2 2 5 5 180 180 94 30 64 59 27 5 180 30 64 59 27 64

+ Б1.О.08
Автоматизированные технологические линии 

пищевых производств
1 1 3 3 108 108 70 20 50 38 3 108 20 50 38 48

34 34 1224 1224 756 236 520 360 108 12 432 90 202 86 54 9 324 56 128 113 27 13 468 90 190 161 27

+ Б1.В.01
Проектирование технологических линий продуктов 

животного происхождения
3 5 5 180 180 100 34 66 53 27 5 180 34 66 53 27 64

+ Б1.В.02
Производство функциональных пищевых 

продуктов
3 3 5 5 180 180 114 36 78 66 5 180 36 78 66 64

+ Б1.В.03
Научно-практические аспекты переработки 

продукции животноводства
2 2 5 5 180 180 94 30 64 59 27 5 180 30 64 59 27 64

+ Б1.В.04
Учет и отчетность на предприятих пищевой 

отрасли
1 1 4 4 144 144 94 30 64 23 27 4 144 30 64 23 27 64

+ Б1.В.05
Повышение эффективности производства мясных и 

рыбных продуктов
1 1 4 4 144 144 94 30 64 23 27 4 144 30 64 23 27 64

+ Б1.В.06 Инновационные технологии переработки молока 1 1 4 4 144 144 104 30 74 40 4 144 30 74 40 64

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 3 3 3 108 108 66 20 46 42 3 108 20 46 42

+ Б1.В.ДВ.01.01
Разработка и внедрение систем менеджмента 

качества и безопасности продукции на пищевых 

предприятиях

3 3 3 3 108 108 66 20 46 42 3 108 20 46 42 73

- Б1.В.ДВ.01.02 Безопасность продуктов питания 3 3 3 3 108 108 66 20 46 42 3 108 20 46 42 64

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 2 4 4 144 144 90 26 64 54 4 144 26 64 54

+ Б1.В.ДВ.02.01 Управление технологическими рисками 2 2 4 4 144 144 90 26 64 54 4 144 26 64 54 64

- Б1.В.ДВ.02.02 Технологический аудит пищевых производств 2 2 4 4 144 144 90 26 64 54 4 144 26 64 54 64

48 48 1728 1728 1728 18 648 648 30 1080 1080

48 48 1728 1728 1728 18 648 648 30 1080 1080

+ Б2.О.01 Учебная практика 2 3 3 108 108 108 3 108 108

+ Б2.О.01.01(У) Технологическая практика 2 3 3 108 108 108 3 108 108 64

+ Б2.О.02 Производственная практика 244 45 45 1620 1620 1620 15 540 540 30 1080 1080

+ Б2.О.02.01(П) Технологическая практика 2 15 15 540 540 540 15 540 540 64

+ Б2.О.02.02(П) Педагогическая практика 4 3 3 108 108 108 3 108 108 64

+ Б2.О.02.03(П) Научно-исследовательская работа 4 27 27 972 972 972 27 972 972 64

9 9 324 324 324 9 324 324

9 9 324 324 324 9 324 324

+ Б3.О.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы
4 9 9 324 324 324 9 324 324 64

4 4 144 144 88 28 60 56 2 72 14 30 28 2 72 14 30 28

4 4 144 144 88 28 60 56 2 72 14 30 28 2 72 14 30 28

+ ФТД.В.01
Использование БАД для производства пищевых 

продуктов
3 2 2 72 72 44 14 30 28 2 72 14 30 28 64

+ ФТД.В.02 Новые виды белковых пищевых продуктов 2 2 2 72 72 44 14 30 28 2 72 14 30 28 64

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

- - Форма контроля

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

ФТД.Факультативные дисциплины 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 2.Практика 

Обязательная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Обязательная часть 

з.е. Итого акад.часов
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Курс 2
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		2023-08-02T15:23:09+0700




