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ВВЕДЕНИЕ 

Дисциплина «Основы законодательства и стандартизации в пищевой промышлен-
ности» относится к дисциплинам базовой (общепрофессиональной) части. 

В соответствии с ФГОС ВО в результате изучения дисциплины, обучающиеся 
должны: 

Целью дисциплины Основы законодательства и стандартизации в пищевой 
промышленности является формирование у студента знаний о:  

- законодательных и нормативных правовых актах, методических материалах по 
стандартизации; 

- системе государственного надзора, межведомственного и ведомственного кон-
троля за качеством продукции, стандартами и единством измерений; 

- порядке разработки, утверждения и внедрения стандартов, технических регла-
ментов и другой нормативно-технической документации. 

В процессе освоения дисциплины используются следующие образовательные тех-
нологии, способы и методы формирования компетенций: проблемная лекция-презентация, 
групповые дискуссии, подготовка практических работ, текущая самостоятельная работа 
по выполнению разных видов заданий. 

Методические указания позволяют студентам получить необходимый объем со-
временных знаний в области технического регулирования, стандартизации и форм соот-
ветствия (подтверждение соответствия, государственный контроль (надзор)) и написаны с 
учетом ранее изученного теоретического материала, позволяющего закрепить его на прак-
тических занятиях. 
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1. Алгоритм проведения практических занятий по дисциплине: 
а) ознакомление с теоретическим материалом, изложенным в лекционном материа-

ле по теме занятия; 
б) выборочный контроль знаний по пройденному материалу; 
в) решение типовых заданий по теме занятия; 
г) тестирование (устный опрос) остаточных знаний обучающихся по пройденной 

теме; 
д) консультация по заданиям и контрольной работы по теме: Регулирование требо-

ваний к пищевой продукции в рамках Единого экономического пространства и нацио-
нального законодательства. 

Оформление данных на практических занятиях производится согласно следующе-
му плану: 

1 Название практического занятия 
2 Цель занятия 
3 Описать структурную схему изучаемого нормативного документа 
4 Наименование задания для выполнения 
5 Оформление отчета  
Отчет должен содержать: 
 название и цель работы, 
 задание на практическое занятие, 
 структуру и содержание доклада, 
 выводы (используется при решении ситуационных задач или как результат де-

ловой игры). 
 

Для работы на практических занятиях, выполнения самостоятельной и контрольной 
работы необходимо пользоваться следующей литературой: 
 

БИБЛИОГРАФИЧЕСКИЙ СПИСОК 
Список основной литературы: 

1. Рензяева, Т. В. Основы технического регулирования качества пищевой продук-
ции. Стандартизация, метрология, оценка соответствия : учебное пособие / Т. В. Рензяева. 
— 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 360 с. — ISBN 978-5-8114-4989-7. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/13019  

2. Тихонов, Б. Б. Законодательные основы технического регулирования. Техниче-
ские регламенты: учебное пособие / Б. Б. Тихонов, Г. Н. Демиденко, М. Г. Сульман. - 
Тверь : ТвГТУ, 2020. - 96 с. - ISBN 978-5-7995-1098-5. - Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/171307; 

3. Метрология, стандартизация и сертификация : учебник для вузов / И. А. Иванов, 
С. В. Урушев, Д. П. Кононов [и др.] ; Под редакцией И. А. Иванова и С. В. Урушева. — 4-
е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 356 с. — ISBN 978-5-507-44065-8. — 
Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/208667. 

 
Список дополнительной литературы: 

1. Кундик, Т. М. Метрология, стандартизация и подтверждение качества. Практи-
кум / Т. М. Кундик. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2022. — 60 с. — ISBN 
978-5-507-44680-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/237326  
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2. Волкова, Е. М. История стандартизации, метрологии и управления качеством : 
учебное пособие / Е. М. Волкова. - Нижний Новгород : ННГАСУ, 2020. - 86 с. - ISBN 978-
5-528-00409-9. - Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. - URL: 
https://e.lanbook.com/book/164870; 

3. Основы стандартизации : учебное пособие / составители Г. Ш. Рубин [и др.]. - 
Магнитогорск : МГТУ им. Г.И. Носова, 2020. - 93 с. - ISBN 978-5-9967-1966-2. - Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. - URL: 
https://e.lanbook.com/book/170641; 

4. Журналы: «Пищевая технология», «Техника и технология пищевых 
производств», «Стандарты и качество», «Вестник качества», «Управление качеством», 
«Контроль качества продукции», «Методы менеджмента качества» и др. 
Информационное обеспечение - www.gost.ru.
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2. СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИЧЕСКИХ ЗАНЯТИЙ 
 

Тема: Развитие технического регулирования в Российской Федерации  
Задание 1. Изучить ст. 6 и 7 ФЗ «О техническом регулировании». Указать цели 

принятия технических регламентов. Указать требования, которые могут быть включены в 
технический регламент, и требования, которые не могут быть включены в технический 
регламент. 

Задание 2. Дискуссии по вопросам: 
1. Происхождение и содержание термина «техническое регулирование». Сформу-

лировать происхождение и содержание термина «техническое регулирование» и «техни-
ческий регламент» согласно лекционному материалу, а также ФЗ «О техническом регули-
ровании» и др.  

Ответить на вопросы: 
- что означает термин «technical regulation» согласно вышеупомянутым докумен-

там?  
- какие требования содержит технический регламент?  
-как происходит выбор категории объектов технического регламента? 
2. Реформа системы технического регулирования в России. Что в себя включает 

данная реформа, на чем базируется?  
На основе пройденного лекционного материала сформулировать и отобразить в ви-

де тезисов ключевые этапы развития технического регулирования в РФ и ЕАЭС. Кратко 
отобразить организационно-правовые основы технического регулирования.  

3. Принципы технического регулирования в Российской Федерации и в Таможен-
ном союзе (Евразийском экономическом союзе (ЕАЭС)). Охарактеризовать принципы 
технического регулирования, а также используемые инструменты.  

Задание 3. Изучить соответствующие статьи Закона «О техническом 
регулировании относительно порядка разработки, принятия, изменения и отмены техни-
ческого регламента и Решение №48 Совета Евразийской экономической комиссии «О 
Порядке разработки, принятия, изменения и отмены технических регламентов 
Евразийского экономического союза» сопоставить указанные требования и сделать аргу-
ментированное заключение по полученным результатам.  

 
Тема: Техническое регулирование и стандартизация  

Задание 1. Пользуясь сайтом Федерального агентства по техническому регулиро-
ванию и метрологии (Росстандарт) - gost.ru ознакомиться с, направлениями деятельности 
Росстандарта (Основные задачи и эффективность, документами и приказами, государ-
ственными программами РФ, информатизацией (государственными информационными 
системами Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии и тд.)) 
и кратко охарактеризовать каждую.  

Задание 2. Ознакомиться с ФЗ от 27 декабря 2002г №184 ФЗ «О техническом регу-
лировании», указать основные принципы технического регулирования, цели принятия 
технических регламентов. Охарактеризовать принцип технического регулирования: При-
менение единых правил установления требований к продукции по форме, представленной 
в таблице 1. 

 
Таблица 1 - Принципы технического регулирования 

Цели  Средства и методы Результат 
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Задание 3. Из учебного пособия Рензяева, Т. В. Основы технического регулирова-
ния качества пищевой продукции. Стандартизация, метрология, оценка соответствия : 
учебное пособие / Т. В. Рензяева. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 
360 с. — ISBN 978-5-8114-4989-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/13019 указать категории и виды 
стандартов применяемых в РФ. 

Задание 4. Перейти по ссылке на сайт Евразийской Экономической Комиссии 
http://www.eurasiancommission.org/ru/act/texnreg/deptexreg/tr/Pages/default.aspx перечислить 
основные акты евразийского экономического союза в сфере технического регулирования, 
нажав курсором на: 

 
Далее, как в предыдущем действии курсором нажимаете на 

  

Выбираете: 

  

 

 

Перечислив действующие ТР в области пищевой продукции указываете в виде таб-
лицы:  

1) орган, участвующий в разработке технического регламента Евразийского 
экономического союза и внесении изменений в технические регламенты Таможенного 
союза от РФ; 

2) Уполномоченный (-е) орган (-ы) Стороны, ответственный (-е) за выполнение 
планов мероприятий, необходимых для реализации принятых технических регламентов 
Таможенного союза от РФ; 

3) Уполномоченный (-е) орган (-ы) Стороны, ответственный (-е) за осуществ-
ление государственного контроля (надзора) за соблюдением требований технического ре-
гламента Союза (Таможенного союза) от РФ. 
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Ознакомиться и указать: 

 

 

Задание 5. Технические регламенты и установление обязательных требований к 
продукции 

а) Задание по ТР ТС 021/2011 О безопасности пищевой продукции: 
1. Указать цели ТР ТС 021/2011, объекты и сферу его применения. 
2. Ознакомиться с основными определениями и понятиями, используемыми в 1 

главе ТР.  
Дать определение понятиям пищевая продукция, безопасность пищевой продукции 

и вредное воздействие на человека пищевой продукции 
3. Ознакомиться со ст. 6 ТР ТС и ответить на вопрос «Как проводится идентифика-

ция пищевой продукции (процессов) для целей ее отнесения к объектам технического ре-
гулирования технического регламента 

4. Ознакомиться со 2 главой ТР ТС и перечислить требования и показатели без-
опасности пищевой продукции (например для молока и молочной продукции) 

5. Изучить 3 главу ТР ТС. Указать какие требования и процедуры необходимы для 
обеспечения безопасности пищевой продукции в процессе ее производства. 

6. Изучить 4 главу ТР ТС и указать: 
- формы оценки соответствия пищевой продукции и процессов производства, хра-

нения, транспортировки, реализации и утилизации.  
- как проводится декларирование соответствия и государственная регистрация пи-

щевой продукции. 
Дать сравнительную характеристику государственной регистрации специализиро-

ванной пищевой продукции и пищевой продукции нового вида. 
 
б) Задание по Задания по ТР ТС ТР ТС 005/2011 О безопасности упаковки: 
1. Указать цель принятия ТР ТС 005/2011 
2. Указать на какие типы подразделяется упаковка пищевой продукции и укупо-

рочные средства по используемым материалам. 
3. Ознакомиться с основными определениями и понятиями, используемыми в ста-

тье 2 ТР. Дать определение понятиям: упаковка, многооборотная упаковка, потребитель-
ская упаковка, транспортная упаковка и упаковочный материал. 

4. Ознакомиться со ст. 3 ТР ТС и указать в соответствии с какими требованиями 
должна обеспечиваться безопасность упаковки.  

Указать требования к упаковке пищевой продукции по механическим показателям 
и химической стойкости.  

Ответить на вопрос: Чем должна обеспечиваться безопасность укупорочных 
средств?  

Указать требования безопасности укупорочных средств по физико-механическим 
показателям и химической стойкости.  

Указать какая  информация об упаковке (укупорочных средствах), должна быть 
приведена в сопроводительных документах. 

5. Ознакомиться со ст. 7 ТР ТС и указать в какой форме проводится процедура под-
тверждения соответствия требованиям технического регламента. 
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Указать какие схемы подтверждения соответствия применяются в отношении упа-
ковки (укупорочных средств), предназначенной для упаковывания пищевой продукции, 
включая детское питание, парфюмерно-косметической продукции, имеющей непосред-
ственный контакт с упакованной продукцией, игрушек и изделий детского ассортимента, 
имеющих непосредственный контакт со ртом ребенка (в случае упаковки (укупорочных 
средств), имеющей разные материалы, типоразмеры, толщину применяемых материалов, 
испытания могут быть проведены на типовых образцах, включающих особенности типа 
упаковки (укупорочных средств)? 

Указать какие схемы подтверждения соответствия применяются в отношении упа-
ковки (укупорочных средств), имеющей разные материалы, типоразмеры, толщину при-
меняемых материалов, испытания могут быть проведены на типовых образцах, включаю-
щих особенности типа упаковки (укупорочных средств)? 

Указать какие процедуры включает в себя подтверждение соответствия упаковки. 
Указать на какой срок принимается документ, подтверждающий качество и без-

опасность упаковки (укупорочных средств) для партии и серийно выпускаемой продук-
ции.  

 
в) Задание по ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, арома-

тизаторов и технологических вспомогательных средств» указать цели и объекты ТР ТС 
029/2012. 

Ознакомившись с теоретическим материалом ТР ТС 029/2012 «Требования без-
опасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных 
средств» указать цели и объекты ТР ТС 029/2012.  

Дать определение понятию пищевая добавка, традиционные способы производства 
пищевой продукции и максимально допустимый уровень. 

В соответствии со ст. 7 ТР ТС и указать требования безопасности к пищевым до-
бавкам, ароматизаторам, технологическим вспомогательным средствам, а также к их при-
менению при производстве пищевой продукции. 

Указать для чего могут применяются красители, и какие красители должны ис-
пользоваться для клеймения мяса, маркировки яиц и сыров. 

Указать в каком виде должны применяться нитриты при производстве мясных из-
делий и подсластители согласно ТР ТС?  

Какие пищевые добавки допускаются для розничной продажи? Результаты офор-
мить в виде таблицы 2, в которую заносится Е – код добавки. 

 
Таблица 2 – Информация по добавкам  
Кислоты и регуляторы 

 кислотности  
Красители  Подсластители  

   
   
   
   

 
В соответствии со ст. 9 ТР ТС и указать требования к маркировке пищевых доба-

вок, ароматизаторов, технологических вспомогательных средств. 
Указать при производстве какой пищевой продукции не допускается использова-

ние красителей. 
В соответствии со ст.10 ТР ТС и указать какие сведения дополнительно предостав-

ляются при оценке (подтверждении) соответствия пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств. 
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Указать, как осуществляется маркировка пищевых добавкок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств единым знаком обращения продукции на рын-
ке государств-членов таможенного союза. 

 
г) Задание по ТР ТС 033/2013 Технический регламент Таможенного союза. «О 

безопасности молока и молочной продукции» 
Ознакомиться с требованиями ТР ТС 033/2013 Технический регламент 

Таможенного союза. «О безопасности молока и молочной продукции», указать: 
1. Объекты и цели ТР ТС 033/2013. Указать на какие объекты действие Техниче-

ского регламента не распространяется.  
Указать возрастные категории для продукции детского питания на молочной осно-

ве для детей раннего возраста, дошкольного и школьного возраста. 
2. Ознакомиться с основными определениями и понятиями, используемыми в главе 

2 ТР. Дать определения следующим понятиям: молочная продукция, молочный продукт, 
молокосодержащий продукт, молочный составной продукт и питьевое молоко. 

3. Указать как классифицируется молоко в соответствии с данным ТР и правила 
идентификации молока и молочной продукции. 

Наличие какого документа является обязательным для реализации партии молока и 
молочной продукции, подконтрольной веет. контролю (надзору). 

Указать общие требования безопасности для сырого молока, сырого обезжиренного 
молока и сливок, а также при производстве, хранении, перевозке, реализации и утилиза-
ции сырого молока, сырого обезжиренного молока и сырых сливок (п. 14-27 ТР). 

Указать требования при производстве продуктов диетического питания, кисломо-
лочной продукции (кроме молочных составных продуктов), а также творожной массы и 
зерненного творога (п. 34 ТР). 

Кратко сформулировать и указать требования безопасности к функциональным 
компонентам, необходимым для производства продуктов переработки молока, а так же к 
обеспечению безопасности молока и молочной продукции в процессе ее производства, 
хранения, перевозки, реализации и утилизации. 

4. Ответить на вопрос: Как должны быть расфасованы и упакованы продукты пита-
нии на молочной основе для питания детей раннего возраста (п. 61-62 ТР).   

5. Указать требования к транспортной маркировке молока и мол. продукции (п. 67 
ТР), к товаросопроводительной документации (п. 85 ТР), а также к информацию наноси-
мую на потребительскую упаковку продуктов переработки молока (п. 86 ТР). 

6. Ознакомиться с соответствующими главами ТР и ответить на вопросы: 
- в каких формах осуществляется оценка (подтверждения) соответствия молока и 

молочной продукции, а также процессов ее производства, хранения, реализации, перевоз-
ки, утилизации согласно ТР ТС? 

- какая продукция подлежит и не подлежит ветеринарно-санитарной экспертизе со-
гласно данному ТР? 

- указать, как проводится декларирование соответствия молочной продукции со-
гласно ТР ТС, а также схемы и срок действия декларации соответствия в согласно исполь-
зуемым схемам. 

- какая схема декларирования применяется для серийно выпускаемой молочной 
продукции при наличии у изготовителя сертифицированной системы качества и безопас-
ности, основанной на принципах ХАССП, какие процедуры и доказательные материалы в 
ней предусмотрены, а также срок действия декларации соответствия. 

- какие документы должны включать в себя доказательственные материалы при де-
кларировании соответствия? 
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- какой срок должна храниться документация, послужившая основанием для при-
нятия декларации о соответствия? 

 
д) Задания по ТР ТС 034/2013 Технический регламент Таможенного союза «О без-

опасности мяса и мясной продукции»: 
1. Указать объекты и цели ТР ТС 034/2013. Указать на какие объекты действие 

Технического регламента не распространяется.  
2. Ознакомиться с основными определениями и понятиями, используемыми в главе 

2 ТР.  
Дать определения следующим понятиям: мясная продукция, мясной ингредиент, 

мясной продукт, мясорастительный продукт, мясосодержащий продукт, растительно-
мясной продукт. 

3. Указать правила идентификации продуктов убоя и мясной продукции. 
Наличие какого документа является обязательным для реализации партии продук-

тов убоя и мясной продукции, подконтрольной веет. контролю (надзору). 
Производственные объекты, на которых осуществляются процессы убоя продук-

тивных животных, переработка (обработка) продуктов убоя и производство мясной про-
дукции подлежат………………… 

4. Какие операции включает в себя процесс производства продуктов убоя? 
Кратко сформулировать и указать требования к продуктам убоя и процессам их 

производства 
5. Каким операциям подвергаются продуктивные животные, поступившие на про-

изводственный объект в соответствии с требованиями, установленными нормативными 
правовыми актами государств-членов ТС. 

Указать какие операции должны обеспечиваться при убое животных и кратко оха-
рактеризовать каждый этап (п. 36-58 ТР) 

6. Ознакомиться с главой 8 ТР ТС, кратко сформулировать требования к мясной 
продукции и процессам ее производства и ответить на вопросы: 

Какую температуру должны иметь продукты убоя, направляемые на измельчение и 
(или) посол? 

При какой температуре воздуха осуществляется измельчение мяса и субпродуктов, 
приготовление фарша и наполнение оболочек (форм)? 

В каком виде и количестве должен применяться нитрит натрия? Какие ограничения 
предъявляются к нитритно-посолочным (посолочно-нитритным) смесям?  

Указать какие требования необходимо соблюдать при производстве мясных и мя-
сосодержащих колбасных изделий и продуктов из мяса, мясных и мясосодержащих полу-
фабрикатов, мясных консервов (п.73-75 ТР). 

Какие компоненты не допускается использовать при производстве мясной продук-
ции для детского питания для детей всех возрастных групп согласно п. 78-87 ТР? 

9. Кратко сформулировать и указать требования к процессам хранения, перевозки, 
реализации и утилизации продуктов убоя и мясной продукции согласно требований дан-
ного ТР ТС. 

10. Указать какая информация не должна быть указана во избежание действий, 
вводящих в заблуждение потребителей (приобретателей) согласно п. 107-108 ТР. 

Указать какая информация указывается или помещается в непосредственной бли-
зости от наименования мясной продукции (п. 109 ТР). 

Ответить на вопрос: Какая продукция подлежит ветеринарно-санитарной эксперти-
зе согласно данному ТР? 

Какая информация указывается в товаросопроводительной документации на неупа-
кованные продукты убоя?  
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11. Изучить 13 главу ТР и указать в каких формах осуществляется оценка (под-
тверждение) соответствия продуктов убоя и мясной продукции и процессов их производ-
ства, хранения, перевозки, реализации и утилизации.  

Указать, как проводится декларирование соответствия мясной продукции согласно 
ТР ТС, а также схемы и срок действия декларации соответствия в согласно используемым 
схемам. 

Указать в состав, какой схемы декларирования включается формирование и анализ 
технической документации, в состав которой включается сертификат на систему менедж-
мента качества и безопасности (его копия), выданный органом по сертификации систем 
менеджмента. 

После завершения процедур подтверждения соответствия заявитель формирует 
комплект документов на мясную продукцию, который включает в себя: (указать согласно 
п.141 13 главы ТР ТС). 

Какие документы должны включать в себя доказательственные материалы при де-
кларировании соответствия (согласно п.138 ТР ТС)? 

Ответить на вопрос: Какой срок должна храниться документация, послужившая 
основанием для принятия декларации о соответствия? 

 
Тема: Нормативные документы стандартизации в пищевой промышленности 
Задание 1. Сопоставить требования к пищевой продукции по выбору обучающего-

ся относительно Технического регламента и стандарта на продукцию по следующим кри-
териям: 

1. Характеристика продукции; 
2. Классификация продукции; 
3. Сырьевой состав; 
4. Потребительские свойства продукции; 
5. Показатели безопасности; 
6. Методы контроля; 
7. Упаковка, маркировка и хранение; 
5. Информация о подтверждении соответствия с указанием формы и знака. 
Полученные результаты оформить в виде таблицы. 
 
3. Тема: Подтверждение соответствия в рамках национального законодатель-

ства и в рамках Таможенного союза (ЕАЭС) 
Задание 1. Решение ситуационных задач по подтверждению соответствия продук-

ции установленным требованиям 
 

ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию» 

Ситуация 1. Оптовый центр «Маслоделофф» обратился в аккредитованную испы-
тательную лабораторию для проведения испытаний продукции для цели подтверждения 
соответствия партии маргарина «Любимый». Подберите исследуемые показатели (как в 
обязательной, так и добровольной сфере), предложите схему оценки соответствия данной 
продукции, а также помогите заявителю оформить необходимые документы.  

Ситуация 2. Торговый дом «Маслофф» обратился в аккредитованный испытатель-
ный цент для проведения испытаний поступившей импортной товарной партии расти-
тельного спреда. Подберите и обоснуйте форму и схему оценки подтверждения соответ-
ствия данной продукции. Подберите исследуемые показатели, предложите схему оценки 
соответствия данной продукции, а также помогите заявителю оформить необходимые до-
кументы.  
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Ситуация 3. Изготовитель масложировой продукции, имеющий испытательную 
лабораторию и сертифицированную систему качества, решил провести процедуру 
подтверждения соответствия майонезного соуса. Подберите исследуемые показатели, 
предложите схему оценки соответствия данной продукции, а также помогите заявителю 
оформить необходимые документы  

Ситуация 4. Индивидуальному предпринимателю, организовавшему производство 
масложировой продукции в г. Новосибирске необходимо оформить и получить документ, 
для повышения конкурентоспособности продукции, а также дающий право на реализацию 
товара. Подберите исследуемые показатели (как в обязательной, так и добровольной сфе-
ре), предложите схему оценки соответствия данной продукции в рамках единого эконо-
мического пространства, а также в рамках национальной системы. Предложите индивиду-
альному предпринимателю орган по сертификации и испытательную лабораторию (испы-
тательный центр) используя сайт Национальной системы сертификации 
https://ncs.gostinfo.ru/, а также помогите оформить необходимые документы. 

Информацию по выбранному органу по сертификации и схеме для всех рассмот-
ренных ситуаций используйте форму в таблиц 3,4. 

 
Таблица 3 – Информация об органе по сертификации 

Наимено-
вание ор-
гана по 

сертифи-
кации 

Местонахож-
дение органа 
по сертифи-

кации 
 

Номер(а) 
телефона 
органа по 
сертифи-

кации 
 

Адреса 
электрон-
ной почты 
органа по 
сертифи-

кации 
 

Адрес 
сайта ор-
гана по 

сертифи-
кации 

 

ФИО ру-
ководите-
ля органа 
по серти-
фикации 

 

Область 
аккреди-

тации 
 

       
 
Таблица 4 – Информация по выбору схемы подтверждения соответствия  

Объект  
подтвержде-
ния соответ-

ствия 

Исследуемые  
показатели 

Критерии 
для выбора 
схемы под-
тверждения 

соответствия 

Схема  
подтвержде-
ния соответ-

ствия 

Характери-
стика спосо-
бов доказа-
тельств по 

схеме 

в рамках 
Единого эко-
номического 
пространства  

в рамках 
националь-
ной систе-

мы 
      

 
ТР ТС 033/2013 Технический регламент Таможенного союза. «О безопасности мо-

лока и молочной продукции» 

Ситуация 1. Оптовый центр «Молочная буренка» обратился в аккредитованную 
испытательную лабораторию для проведения испытаний партии мороженого «Джемка» 
для цели подтверждения соответствия. Подберите исследуемые показатели (как в обяза-
тельной, так и добровольной сфере), предложите схему оценки соответствия данной про-
дукции, а также помогите заявителю оформить необходимые документы.  

Ситуация 2. Фермерское хозяйство «ИП Иванов» подал заявку в орган по сертифи-
кации на подтверждение соответствия поступившей партии сырого молока и сливок, а 
также заключил договор с аккредитованной испытательной лабораторией на проведение 
испытаний. Помогите заявителю подобрать исследуемые показатели и помогите оформить 
необходимые документы. 

Ситуация 3. Директору молочного завода «Молпродукт» организовавшему серий-
ное производство сыра «Российского» в Красноярском крае необходимо оформить и по-
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лучить документ, для повышения конкурентоспособности продукции, а также дающий 
право на реализацию товара. Подберите исследуемые показатели (как в обязательной, так 
и добровольной сфере), предложите схему оценки соответствия данной продукции в рам-
ках единого экономического пространства, а также в рамках национальной системы. 
Предложите директору молочного завода орган по сертификации и испытательную лабо-
раторию (испытательный центр) используя сайт Национальной системы сертификации 
https://ncs.gostinfo.ru/, а также помогите оформить необходимые документы. 

Информацию об органе по сертификации и по выбору схемы подтверждения соот-
ветствия внести в таблицу 5,6. 

 
Таблица 5 – Информация об органе по сертификации 

Наимено-
вание ор-
гана по 

сертифи-
кации 

Местонахож-
дение органа 
по сертифи-

кации 
 

Номер(а) 
телефона 
органа по 
сертифи-

кации 
 

Адреса 
электрон-
ной почты 
органа по 
сертифи-

кации 
 

Адрес 
сайта ор-
гана по 

сертифи-
кации 

 

ФИО ру-
ководите-
ля органа 
по серти-
фикации 

 

Область 
аккреди-

тации 
 

       
 
Таблица 6 – Информация по выбору схемы подтверждения соответствия  

Объект  
подтвержде-
ния соответ-

ствия 

Исследуемые  
показатели 

Критерии 
для выбора 
схемы под-
тверждения 

соответствия 

Схема  
подтвержде-
ния соответ-

ствия 

Характери-
стика спосо-
бов доказа-
тельств по 

схеме 

в рамках 
Единого эко-
номического 
пространства  

в рамках 
националь-
ной систе-

мы 
      

  
ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции» 

Ситуация 1. Органолептическое исследование вареной колбасы показало: внешний 
вид без особенностей, оболочка серого цвета, слегка влажная, запах и вкус кисловатые, 
цвет фарша серый, фарш однороден, с воздушными пустотами серого цвета, консистенция 
фарша рыхлая. Химический анализ: соль кухонная - 2 %, нитриты - 0,005 %, влага - 75 %, 
крахмал - 2,5 %. Дать оценку доброкачественности вареной колбасы. Какие еще нужны 
исследования для полной оценки этой вареной колбасы согласно ТР ТС 034/2013? 

Ситуация 2. Оптовый центр «Мясоед» обратился в аккредитованную испытатель-
ную лабораторию для проведения испытаний партии мясных консервов «Язык говяжий». 
Подберите исследуемые показатели (как в обязательной, так и добровольной сфере), 
предложите схему оценки соответствия данной продукции, а также помогите заявителю 
оформить необходимые документы.  

Ситуация 3. Изготовитель мясной продукции, имеющий испытательную 
лабораторию и сертифицированную систему качества, решил провести процедуру 
подтверждения соответствия мясных полуфабрикатов (пельменей). Подберите 
исследуемые показатели, предложите схему оценки соответствия данной продукции, а 
также помогите заявителю оформить необходимые документы. 

Информацию по выбору схемы подтверждения соответствия внести в таблицу 7. 
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Таблица 7 – Информация по выбору схемы подтверждения соответствия  
Объект  

подтвержде-
ния соответ-

ствия 

Исследуемые  
показатели 

Критерии 
для выбора 
схемы под-
тверждения 

соответствия 

Схема  
подтвержде-
ния соответ-

ствия 

Характери-
стика спосо-
бов доказа-
тельств по 

схеме 

в рамках 
Единого эко-
номического 
пространства  

в рамках 
националь-
ной систе-

мы 
      

 
Необходимо обратить внимание на то, что после каждого выполненного задания 

необходимо оформить отчет. 
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3. СОДЕРЖАНИЕ КОНТРОЛЬНОЙ РАБОТЫ 
 

3.1. Выполнение контрольной работы 
3.1.1 Тематика контрольной работы 
Контрольная работа выполняется по теме: Регулирование требований к пищевой 

продукции в рамках Единого экономического пространства и национального законода-
тельства. 

Студенты работают с документацией относительно объекта исследований (мясная 
и молочная продукция). Выбор объекта исследования осуществляется обучающимися са-
мостоятельно, исключая повторение. 

Структурные элементы контрольной работы: 
Контрольная работа включает в себя: 
 титульный лист; 
 содержание; 
 нормативные ссылки; 
 термины и определения; 
 обозначения и сокращения; 
 введение; 
 литературный обзор; 
 практическую часть; 
 заключение; 
 список использованных литературных источников; 
 приложения (при необходимости). 
 
3.1.2 Требования к содержанию структурных элементов контрольной работы 
Титульный лист. На титульном листе приводят следующие сведения: 
 наименование вышестоящей организации (строчными буквами с первой пропис-

ной); 
 название вуза, в котором выполнятся работа (прописными буквами); 
 факультет (строчными буквами с первой прописной); 
 кафедра (строчными буквами с первой прописной); 
 вид работы (контрольная работа) (прописными буквами); 
 тема работы (прописными буквами); 
 курс, группа, фамилия, имя и отчество исполнителя (строчными буквами с пер-

вой прописной); 
 должности, ученые степени, ученые звания, фамилии и инициалы преподавателя, 

проверяющего работу (строчными буквами с первой прописной); 
 город и год написания работы (прописными буквами). 
Пример составления титульного листа приведен в приложении А. 
Содержание. Содержание включает введение, наименования всех разделов, подраз-

делов, пунктов основной части, заключение, список использованных литературных источ-
ников и наименования приложений с указанием номеров страниц, с которых начинаются 
эти элементы работы. 

Нормативные ссылки. Данный элемент содержит перечень нормативных докумен-
тов, на которые в тексте контрольной работы даны ссылки. 

Перечень ссылочных стандартов начинают со слов: «В настоящей контрольной ра-
боте использованы ссылки на следующие нормативные документы». 

В перечень включают обозначения стандартов и их наименования в порядке воз-
растания регистрационных номеров обозначений.  



17 

 

Термины и определения. В этот раздел включаются определения, необходимые для 
уточнения или установления терминов, используемых в работе. 

Перечень определений начинают со слов: «В настоящей контрольной работе при-
меняют следующие термины с соответствующими определениями».  

Обозначения и сокращения. Данный раздел содержит перечень обозначений и со-
кращений, применяемых при написании контрольной работы. Запись обозначений и со-
кращений приводят в том же порядке, как они следуют в тексте работы с необходимой 
расшифровкой и пояснениями. 

Введение. Во введении должны быть приведены цели, задачи, актуальность темы.  
Литературный обзор. Данный структурный элемент работы должен содержать по-

нятие о качестве и безопасности пищевых продуктов, проблемах обеспечения указанных 
понятий, действующем законодательстве, в частности Техническом регламенте(ах) (со-
гласно объекту исследований по теме контрольной работы) и др. информация, раскрыва-
ющая актуальность проводимых исследований.  

Практическая часть. Регулирование требований к пищевой продукции в рамках 
Единого экономического пространства и национального законодательства 

Задание. Изучить основные характеристика продукта (на выбор студента), включая 
требования к маркировке и упаковке продукции в соответствии с положениями действу-
ющих Технических регламентов Таможенного союза (ЕАЭС) и национальных стандартов 
на выбранную продукцию. Сделать вывод о соответствии выбранной продукции установ-
ленным требованиям. 

Обобщенные данные занести в таблицу 8  
 
Таблица 8 – Установление требований к продукции в рамках национального зако-

нодательства и в рамках единого экономического пространства 
№ 
п/п 

Исследуемые  
показатели  

Содержание  
работы 

Требование документации к 
объекту исследования 

в националь-
ной системе 

в рамках Та-
моженного 

союза (ЕАЭС) 
1. Характеристика 

продукции  
Охарактеризовать продукцию, использовав соответствую-
щий термин из документации 

2. Классификация 
продукции 

Указать как классифици-
руется продукция в соот-
ветствии с документацией  

  

3. Технические требо-
вания: 

Описать требования к 
продукции по исследуе-
мым показателям 

  

- органолептические 
показатели 

  

- физико-
химические показа-
тели 
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- показатели без-
опасности: 
- содержания вред-
ных примесей в 
зерне, поставляемом 
на пищевые цели  
- содержания вред 
содержания вред-
ных примесей в 
зерне, поставляемом 
на кормовые цели  
- содержание ток-
сичных элементов, 
микотоксинов, пе-
стицидов, радио-
нуклидов и др,  

Описать основные требо-
вания безопасности к про-
дукции по исследуемым 
показателям 

  

  

5. Методы контроля Указать метод (ы) и сущ-
ность контроля по иссле-
дуемым показателям 

 

6. Маркировка про-
дукции установлен-
ным требованиям 

Провести идентификацию 
маркировки исследуемой 
продукции согласно тре-
бований ТР ТС 022/2011  

 

7. Упаковка продук-
ции 

Указать информационные 
знаки и др. необходимую 
информацию согласно ТР 
ТС 005/2011 относительно 
исследуемой упаковки 

 

8.  Оценка соответ-
ствия продукции 
установленным тре-
бованиям 

Указать форму(мы) под-
тверждения соответствия и 
информационный знак, 
указывающий на соответ-
ствие продукции требова-
ниям соответствующей 
документации 

  

 
Заключение. Заключение должно содержать краткие выводы по результатам вы-

полнения контрольной работы.  
Список использованных источников. Список должен содержать сведения об источ-

никах, использованных при написании контрольной работы. Сведения об источниках при-
водятся в соответствии с требованиями данного методического пособия. 

Приложения. В приложения рекомендуется включать материалы, связанные с вы-
полненной контрольной работы, которые по каким-либо причинам не могут быть включе-
ны в основную часть. В приложения могут быть включены: 

 таблицы вспомогательных цифровых данных; 
  иллюстрации вспомогательного характера. 
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3.1.3 Правила оформления контрольной работы 
Излагают текст и оформляют контрольную работу в соответствии с требованиями ГОСТ 

7.32, ГОСТ Р 2.105 и ГОСТ Р 7.0.97. Страницы работы и включенные в нее иллюстрации и 
таблицы должны соответствовать формату А4 по ГОСТ 9327. 

Контрольную работу выполняют печатным способом с использованием компьютера и 
принтера на одной стороне листа белой бумаги формата А4 через полтора интервала. Цвет 
шрифта должен быть черным, размер не менее 12). 

Текст работы следует печатать, соблюдая следующие размеры полей: правое – 10 
мм, верхнее – 20 мм, левое и нижнее – 20 мм. 

Разрешается использовать компьютерные возможности акцентирования внимания 
на определенных терминах, обозначениях, применяя шрифты разной гарнитуры. 

Необходимо соблюдать равномерную плотность, контрастность и четкость изобра-
жения по всей работе. Линии, буквы, цифры и знаки должны быть четкими, не расплыв-
шимися. 

Опечатки, описки и графические неточности, обнаруженные в процессе подготовки 
работы, допускается исправлять подчисткой или закрашиванием белой краской и нанесе-
нием на том же месте исправленного текста (графики) машинописным способом или чер-
ными чернилами, пастой или тушью — рукописным способом. 

Повреждения листов текстовых документов, помарки и следы не полностью уда-
ленного прежнего текста (графики) не допускаются. 

Фамилии, названия учреждений, организаций, фирм, названия изделий и другие 
имена собственные приводят на языке оригинала. Допускается транслитерировать имена 
собственные и приводить названия организаций в переводе на язык работы с добавлением 
(при первом упоминании) оригинального названия. 

Сокращение русских слов и словосочетаний в отчете — по ГОСТ Р 7.0.12. 
Построение контрольной работы. Основную часть работы следует делить на разде-

лы, подразделы и пункты. Пункты при необходимости можно делить на подпункты. При 
делении текста на пункты и подпункты необходимо, чтобы каждый пункт содержал за-
конченную информацию. 

Разделы, подразделы, пункты и подпункты следует нумеровать арабскими цифрами 
и записывать с абзацного отступа. 

Разделы должны иметь порядковую нумерацию в пределах всего текста, за исклю-
чением приложений. 

Пример — 1, 2, 3 и т. д. 

Номер подраздела или пункта включает номер раздела и порядковый номер под-
раздела или пункта, разделенные точкой. 

Пример — 1.1, 1.2, 1.3 и т. д. 

Номер подпункта включает номер раздела, подраздела, пункта и порядковый номер 
подпункта, разделенные точкой. 

Пример — 1.1.1.1, 1.1.1.2, 1.1.1.3 и т. д. 

После номера раздела, подраздела, пункта и подпункта в тексте точку не ставят. 
Если текст работы подразделяют только на пункты, их следует нумеровать, за ис-

ключением приложений, порядковыми номерами в пределах всего курсового проекта. 
Если раздел или подраздел имеет только один пункт или пункт имеет один под-

пункт, то нумеровать его не следует. 
Разделы, подразделы должны иметь заголовки. Пункты, как правило, заголовков не 

имеют. Заголовки должны четко и кратко отражать содержание разделов, подразделов. 
Заголовки разделов, подразделов и пунктов следует печатать с абзацного отступа с 

прописной буквы без точки в конце, не подчеркивая. 
Если заголовок состоит из двух предложений, их разделяют точкой.  



20 

 

Нумерация страниц контрольной работы. Страницы контрольной работы нумеруют 
арабскими цифрами, соблюдая сквозную нумерацию по всей работе. Номер страницы 
проставляют в центре нижней части листа без точки. 

Титульный лист включают в общую нумерацию страниц. Номер страницы на ти-
тульном листе не проставляют. 

Иллюстрации и таблицы, расположенные на отдельных листах, включают в общую 
нумерацию страниц. 

Нумерация разделов, подразделов, пунктов, подпунктов контрольной работы. Раз-
делы работы должны иметь порядковые номера в пределах всей работы, обозначенные 
арабскими цифрами без точки и записанные с абзацного отступа. Подразделы должны 
иметь нумерацию в пределах каждого раздела. Номер подраздела состоит из номеров раз-
дела и подраздела, разделенных точкой. В конце номера подраздела точка не ставится. 
Разделы, как и подразделы, могут состоять из одного или нескольких пунктов. 

Если работа не имеет подразделов, то нумерация пунктов в ней должна быть в пре-
делах каждого раздела, и номер пункта должен состоять из номеров раздела и пункта, раз-
деленных точкой. В конце номера пункта точка не ставится. 

Пример: 

1 Реформа технического регулирования  

1.1  

1.2   Нумерация пунктов первого раздела проекта 

1.3  

2 Элементы технического регулирования 

 

2.1  

2.2   Нумерация пунктов второго раздела проекта 

2.3 
Если работа имеет подразделы, то нумерация пунктов должна быть в пределах 

подраздела и номер пункта должен состоять из номеров раздела, подраздела и пункта, 
разделенных точками, например: 

3 Структура оценки соответствия 

3.1 Оценка соответствия обязательным требованиям 

3.1.1  

3.1.2  Нумерация пунктов первого подраздела третьего раздела работы 

3.1.3 
3.2 Оценка соответствия добровольным требованиям 

3.2.1  

3.2.2  Нумерация пунктов второго подраздела третьего раздела работы 

3.2.3  

Если раздел состоит из одного подраздела, то подраздел не нумеруется. Если под-
раздел состоит из одного пункта, то пункт не нумеруется. Наличие одного подраздела в 
разделе эквивалентно их фактическому отсутствию. 

Если текст курсового проекта подразделяется только на пункты, то они нумеруют-
ся порядковыми номерами в пределах всей работы 

Пункты, при необходимости, могут быть разбиты на подпункты, которые должны 
иметь порядковую нумерацию в пределах каждого пункта, например 4.2.1.1, 4.2.1.2, 
4.2.1.3 и т. д. 

Внутри пунктов или подпунктов могут быть приведены перечисления. 
Перед каждым перечислением следует ставить дефис или, при необходимости 

ссылки в тексте работы на одно из перечислений, строчную букву (за исключением ё, з, о, 
г, ь, и, ы, ъ), после которой ставится скобка. 
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Для дальнейшей детализации перечислений необходимо использовать арабские 
цифры, после которых ставится скобка, а запись производится с абзацного отступа, как 
показано в примере. 

Пример: 

а)_____________ 

б)_____________ 

1)_______ 

2)_______ 

в)_____________ 

Каждый структурный элемент работы следует начинать с нового листа (страницы). 
Нумерация страниц работы и приложений, входящих в состав работы, сквозная. 
Иллюстрации. Иллюстрации (чертежи, графики, схемы, компьютерные распечатки, 

диаграммы, фотоснимки) следует располагать в работе непосредственно после текста, в 
котором они упоминаются впервые, или на следующей странице. 

Иллюстрации могут быть в компьютерном исполнении, в том числе и цветные. 
На все иллюстрации должны быть даны ссылки в работе. 
Чертежи, графики, диаграммы, схемы, иллюстрации, помещаемые в работе, долж-

ны соответствовать требованиям государственных стандартов Единой системы конструк-
торской документации (ЕСКД). 

Фотоснимки размером меньше формата А4 должны быть наклеены на стандартные 
листы белой бумаги. 

Иллюстрации, за исключением иллюстраций приложений, следует нумеровать 
арабскими цифрами сквозной нумерацией. 

Если рисунок один, то он обозначается «Рисунок 1». Слово «рисунок» и его наиме-
нование располагают посередине строки. 

Допускается нумеровать иллюстрации в пределах раздела. В этом случае номер ил-
люстрации состоит из номера раздела и порядкового номера иллюстрации, разделенных 
точкой. Например, Рисунок 1.1. 

Иллюстрации, при необходимости, могут иметь наименование и пояснительные 
данные (подрисуночный текст). Слово «Рисунок» и наименование помещают после пояс-
нительных данных и располагают следующим образом: Рисунок 1 — Модель техническо-
го регулирования. 

Иллюстрации каждого приложения обозначают отдельной нумерацией арабскими 
цифрами с добавлением перед цифрой обозначения приложения. Например, Рисунок А.З. 

При ссылках на иллюстрации следует писать «... в соответствии с рисунком 2» при 
сквозной нумерации и «... в соответствии с рисунком 1.2» при нумерации в пределах раз-
дела. 

Таблицы. Таблицы применяют для лучшей наглядности и удобства сравнения по-
казателей. Название таблицы, при его наличии, должно отражать ее содержание, быть 
точным, кратким. Помещают его над таблицей слева, без абзацного отступа, в одну строку 
с ее номером через тире. 

При переносе части таблицы название помещают только над первой частью табли-
цы, нижнюю горизонтальную черту, ограничивающую таблицу, не проводят. 

Таблицу следует располагать непосредственно после текста, в котором она упоми-
нается впервые, или на следующей странице. 

На все таблицы должны быть ссылки в работе. При ссылке следует писать слово 
«таблица» с указанием ее номера. 

Таблицу с большим количеством строк допускается переносить на другой лист 
(страницу). При переносе части таблицы на другой лист (страницу) слово «Таблица» и 
номер ее указывают один раз справа над первой частью таблицы, над другими частями 
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пишут слово «Продолжение» и указывают номер таблицы, например: «Продолжение таб-
лицы 1». При переносе таблицы на другой лист (страницу) заголовок помещают только 
над ее первой частью. 

Таблицу с большим количеством граф допускается делить на части и помещать од-
ну часть под другой в пределах одной страницы. Если строки и графы таблицы выходят за 
формат страницы, то в первом случае в каждой части таблицы повторяется головка, во 
втором случае — боковик. 

Если повторяющийся в разных строках графы таблицы текст состоит из одного 
слова, то его после первого написания допускается заменять кавычками; если из двух и 
более слов, то при первом повторении его заменяют словами «То же», а далее — кавыч-
ками. Ставить кавычки вместо повторяющихся цифр, марок, знаков, математических и 
химических символов не допускается. Если цифровые или иные данные в какой-либо 
строке таблицы не приводят, то в ней ставят прочерк. 

Цифровой материал, как правило, оформляют в виде таблиц. Пример оформления 
таблицы приведен на рисунке 1. 

 
Таблица___________  ________________ 
    номер     название таблицы     

 
   Боковик (графа       Графы (колонки) 
   для заголовков)  

Рисунок 1 
 

Таблицы, за исключением таблиц приложений, следует нумеровать арабскими 
цифрами сквозной нумерацией. 

Допускается нумеровать таблицы в пределах раздела. В этом случае номер таблицы 
состоит из номера раздела и порядкового номера таблицы, разделенных точкой. 

Таблицы каждого приложения обозначают отдельной нумерацией арабскими циф-
рами с добавлением перед цифрой обозначения приложения. 

Если в работе одна таблица, то она должна быть обозначена «Таблица 1» или «Таб-
лица В», если она приведена в приложении В. 

Заголовки граф и строк таблицы следует писать с прописной буквы в единственном 
числе, а подзаголовки граф — со строчной буквы, если они составляют одно предложение 
с заголовком, или с прописной буквы, если они имеют самостоятельное значение. В конце 
заголовков и подзаголовков таблиц точки не ставят. 

Таблицы слева, справа и снизу, как правило, ограничивают линиями. Допускается 
применять размер шрифта в таблице меньший, чем в тексте. 

Разделять заголовки и подзаголовки боковика и граф диагональными линиями не 
допускается. 

Горизонтальные и вертикальные линии, разграничивающие строки таблицы, до-
пускается не проводить, если их отсутствие не затрудняет пользование таблицей. 

Заголовки граф, как правило, записывают параллельно строкам таблицы. При 
необходимости допускается перпендикулярное расположение заголовков граф. 

Головка таблицы должна быть отделена линией от остальной части таблицы. 

Головка 

   
 Заголовки граф 

     Подзаголовки граф 

       Строки 
       (горизонтальные ряды)  
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Оформление таблиц в работе должно соответствовать ГОСТ 1.5 и ГОСТ 2.105. 
Ссылки. В контрольной работе допускаются ссылки на стандарты, технические 

условия и другие документы при условии, что они полностью и однозначно определяют 
соответствующие требования и не вызывают затруднений в пользовании документом. 

Ссылаться следует на документ в целом или его разделы и приложения. Ссылки на 
подразделы, пункты, таблицы и иллюстрации не допускаются, за исключением подразде-
лов, пунктов, таблиц и иллюстраций данного документа. 

При ссылках на стандарты и технические условия указывают только их обозначе-
ние, при этом допускается не указывать год их утверждения при условии полного описа-
ния стандарта в списке использованных источников в соответствии с ГОСТ 7.1. 

Ссылки на использованные источники следует приводить в квадратных скобках. 
Титульный лист. Правила оформления в соответствии с п. 3. Примеры оформления 

титульных листов приведены в приложении А.  
Перечень обозначений и сокращений, условных обозначений, символов, единиц 

физических величин и терминов. Перечень располагают столбцом. Слева в алфавитном 
порядке приводят сокращения, условные обозначения, символы, единицы физических ве-
личин и термины, справа — их детальную расшифровку. 

Список использованных литературных источников. Сведения об источниках следу-
ет располагать в порядке появления ссылок на них в тексте контрольной работы, нумеро-
вать арабскими цифрами без точки и печатать с абзацного отступа. 

Пример: 

Книга одного автора  

Савицкая, Г.В. Анализ хозяйственной деятельности предприятий: учеб. пособие / 
Г.В. Савицкая. – 6-е изд., перераб. и доп. – Минск: Новое знание, 2022. – 704 с. – (Экон. 
образование). 

Книга двух авторов 

Попов, С.А. Курсовое проектирование по теории механизмов и машин: учеб. посо-
бие / С.А. Попов, Г.А. Тимофеев; под ред. К.Ф. Дролова. – 4-е изд., перераб. и доп. – М.: 
Высш. шк., 2022. – 411 с. 

Статья из журнала  
Кладовщиков, В.Ф. Основные правила хранения кормов / Кладовщиков В.Ф. // 

Кролиководство и звероводство. – 2022. - № 2. – С. 30-31. 
Приложения. Приложение оформляют как продолжение данной работы на после-

дующих листах или выпускают в виде самостоятельного документа. 
В тексте работы на все приложения должны быть даны ссылки. Приложения рас-

полагают в порядке ссылок на них в тексте документа, за исключением справочного при-
ложения «Библиография», которое располагают последним. 

Каждое приложение следует начинать с новой страницы с указанием наверху посе-
редине страницы слова «Приложение», его обозначения и степени. 

Приложение должно иметь заголовок, который записывают симметрично относи-
тельно текста с прописной буквы отдельной строкой. 

Приложения обозначают заглавными буквами русского алфавита, начиная с А, за 
исключением букв Ё, 3, И, О, Ч, Ь, Ы, Ъ. После слова «Приложение» следует буква, обо-
значающая его последовательность. 

Допускается обозначение приложений буквами латинского алфавита, за исключе-
нием букв I и О. 

В случае полного использования букв русского и латинского алфавитов допускает-
ся обозначать приложения арабскими цифрами. 

Если в работе одно приложение, оно обозначается «Приложение А». 
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Текст каждого приложения при необходимости может быть разделен на разделы, 
подразделы, пункты, подпункты, которые нумеруют в пределах каждого приложения. Пе-
ред номером ставится обозначение этого приложения. 

Приложения должны иметь общую с остальной частью работы сквозную нумера-
цию страниц. 

При необходимости приложение может иметь содержание. 
Приложениям или частям, выпущенным в виде самостоятельного документа, обо-

значение присваивают как части документа с указанием в работе ее порядкового номера. 
 
3.1.4 Критерии оценки выполнения контрольной работы 
Оценки «зачтено» заслуживает обучающийся, самостоятельно, правильно и/или 

преимущественно правильно, в полном объеме выполняет задания, предусмотренные кон-
трольной работой, применяет творческий подход, обнаруживший знания учебного мате-
риала от достаточных до всесторонних и глубоких, умеющий свободно выполнять зада-
ния, предусмотренные программой, усвоивший основную и знакомый с дополнительной 
литературой.  

Оценки «не зачтено» заслуживает обучающийся, не справившийся с большей ча-
стью заданий даже с дополнительной помощью. 
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ПРИЛОЖЕНИЕ А 

 
Пример оформления титульного листа контрольной работы 

_____________________________________________________________ 
 

МИНИСТЕРСТВО НАУКИ И ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ РФ 

ФГБОУ ВО НОВОСИБИРСКИЙ ГАУ 

БИОЛОГО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ФАКУЛЬТЕТ 

КАФЕДРА РАЗВЕДЕНИЯ, КОРМЛЕНИЯ И ЧАСТНОЙ ЗООТЕХНИИ 

 
 
 
 
 

Контрольная работа 
 

По дисциплине: Основы законодательства и стандартизации в пищевой 
отрасли 

 
На тему: _______________________ 

 
 

 
 
 
 

Выполнил (а): 
Студент(ка) ___ курса ____ группы 
______________________________ 

ФИО 

Проверил:  
______________________________ 

ученая степень, звание 

______________________________ 
ФИО 

 
 

Новосибирск 202_ 
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